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De Rigo Refrigeration has been working in commercial 

refrigeration for over 50 years, designing and 

producing exclusively in Italy. Our complete range 

of products includes refrigerator systems and cold 

rooms. We can therefore offer the retail sector turnkey 

solutions and highly specialised assistance before and 

after sale.

Customers will find a real partner in the De Rigo 

Refrigeration team at every step in the operation, from 

the estimate to installing the finished product. We 

provide innovative, custom solutions and maximum 

flexibility in delivery times.

Our company has always been conscious of its 

environmental impact and energy efficiency. These 

values apply throughout the production cycle 

and demonstrate our excellence in environmental 

sustainability.

The Company
Peru

Belgium

Equador Poland

Germany
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L’Azienda
De Rigo Refrigeration da più di 50 anni è presente nel 

settore della refrigerazione commerciale, con prodotti 

che progetta e realizza esclusivamente in Italia. La 

gamma di prodotti offerti si completa con centrali 

frigorifere e celle che permettono all’azienda di offrire 

al settore Retail soluzioni chiavi in mano, con un 

servizio di assistenza altamente specializzato in fase di 

pre e post vendita.

Il team di De Rigo Refrigeration accompagna il 

cliente come un vero e proprio partner in ogni fase 

progettuale, dal preventivo sino all’installazione del 

prodotto finito, con soluzioni innovative e su misura, e 

massima flessibilità nelle tempistiche di consegna.

L’Azienda è da sempre attenta all’impatto ambientale 

ed all’efficienza energetica, valori che coinvolgono 

tutto il ciclo produttivo, evidenziando il proprio ruolo 

di eccellenza nei confronti dell’eco-sostenibilità.

Saudi Arabia

Italy

Israel

Spain

Portugal
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This catalogue provides you with the main information regarding our product range.
For further information, whether technical or related to sales, please consult our website: derigorefrigeration.com.
The website is in English, Italian and Spanish and is always updated with the latest news.
By filling in the registration form, you can also access various additional content available in the download section.

Questo catalogo ti fornisce le informazioni principali sulla nostra gamma prodotti. 
Per ulteriori informazioni, commerciali e tecniche, ti invitiamo a consultare il nostro sito internet: derigorefrigeration.com.
Il sito è disponibile in italiano, inglese e spagnolo, ed è sempre aggiornato con le ultime novità.
Compilando il form di registrazione potrai inoltre accedere ai tantissimi contenuti aggiuntivi presenti nella sezione 
download.

Click on the product section to choose 
the type of cabinet most suited to your 
needs.

Clicca sulla sezione prodotti e potrai 
scegliere la tipologia di banco più 
adatta alle tue esigenze.

It is possible to view the relative 
sections, which can be filtered by 
depth and height, for each model.

Per ogni modello puoi visionare le 
relative sezioni, filtrabili per profondità 
e altezza.

A data sheet containing the main 
commercial and technical information 
can be consulted for each cabinet 
model.

Per ogni modello di banco è 
consultabile una scheda contenente 
le principali informazioni tecniche e 
commerciali.

Our authorised customers can access 
a higher level where they can consult 
and download: product rendering, 
images, user manuals and technical 
data sheets.

I nostri clienti autorizzati possono 
accedere ad un livello superiore dove 
consultare e scaricare rendering di 
prodotto, immagini, manuali d’uso e 
schede tecniche.

The products in the range page are 
divided by type.

All’interno della pagina di gamma i 
prodotti sono suddivisi per tipologia.

The single type page contains all the 
cabinet families belonging to it.

La pagina della singola tipologia 
presenta tutte le famiglie di banchi ad 
essa appartenenti.

Our website
All information just a click away

Il nostro sito web
Tutte le informazioni a portata di click

www.derigorefrigeration.com
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Energy Labelling and EcoDesign 
regulation
All DRR cabinets are compliant

The objective of Energy Labelling is to give clear, easy-
to-understand label information on the product energy 
efficiency, and classify products according to their level of 
efficiency (from G to A), with an overall effect of pulling 
the market towards more energy efficient products. 

The  Ecodesign Regulation  applies to all commercial 
refrigeration equipment used for displaying and retailing 
fresh and frozen food products. The regulation establishes 
energy efficiency requirements for all products introduced 
after the 1st March 2021. Classification is based on the 
values given in the Energy Efficiency Index. Refrigerated 
cabinets exceeding a certain EEI value will not be 
permitted on the market.

The  Ecodesign (2019/2024)  and  Energy Labelling 
(2019/2018)  Regulations  governing refrigeration 
equipment for direct sales were published in the Official 
Journal of the European Union on the 5th December 2019 
and come into force on the 1st March 2021.

Products marketed prior to March 2021 are not affected.

To find out the energy efficiency class of each DRR cab-
inet, please consult the relevant product sheets on our 
website or contact our sales offices.

Classificazione energetica e  
regolamento EcoDesign
Tutti i banchi DRR sono conformi alle norme Eco-
Design

L’obiettivo dell’etichettatura energetica è quello di fornire 
informazioni chiare e di facile comprensione sull’efficienza 
energetica del prodotto, e classificare i prodotti in base al loro 
livello di efficienza (da G ad A), con un effetto complessivo di 
spingere il mercato verso prodotti più efficienti dal punto di 
vista energetico. 

Il Regolamento  Ecodesign  si applica a tutti gli apparecchi 
per la refrigerazione commerciale destinati all’esposizione e 
alla vendita di prodotti freschi e surgelati e stabilisce il limi-
te di efficienza energetica per ciascun prodotto immesso nel 
mercato a partire dal 1° Marzo 2021. La classificazione si basa 
sui valori dell’Indice di Efficienza Energetica EEI. Tutti i mobili 
refrigerati che superano un determinato EEI non potranno es-
sere immessi nel mercato.

I Regolamenti Ecodesign 2019/2024 ed Etichettatura Energe-
tica 2019/2018  relativi agli apparecchi di refrigerazione con 
funzione di vendita diretta sono stati pubblicati sulla Gazzetta 
Ufficiale dell’Unione Europea il 5 Dicembre 2019 con entrata 
in vigore a partire dal 1° Marzo 2021.

I prodotti commercializzati prima di marzo 2021 restano esclusi.

Per conoscere la classe di efficienza energetica di ogni ban-
co DRR consulta le relative schede prodotto sul nostro sito 
o contatta i nostri uffici commerciali.

Energy efficiency class 
Classe di efficienza energetica

Energy efficiency index 
Indice di efficienza energetica

EEI < 10

10 ≤ EEI ≤ 20

20 ≤ EEI ≤ 35

35 ≤ EEI ≤ 50

50 ≤ EEI ≤ 65

65 ≤ EEI ≤ 80

EEI > 80

The energy class indications that you find in the 
product sheets of this catalog refer to a specific cabinet 
configurations and may significantly change for a 
different one. For further details, please contact our sales 
offices and consult the Ecodesign Regulation 2019/2024 
and Energy Labelling Regulation 2019/2018.

Le indicazioni di classe energetica che trovi nelle 
schede prodotto di questo catalogo, si riferiscono ad 
una specifica configurazione del banco e potrebbero 
variare sensibilmente per una diversa configurazione. Per 
maggiori dettagli vi invitiamo a contattare i nostri uffici 
commerciali ed a consultare le Normative Ecodesign 
2019/2024 ed Energy Labelling 2019/2018.

https://www.arneg.it/en/energy-labelling
https://www.arneg.it/en/energy-labelling
https://www.arneg.it/it/etichettatura-energetica
https://www.arneg.it/it/etichettatura-energetica
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Bread
Pane

Cheese
Formaggi 

Pre-packed cheese
Formaggi confezionati

Dairy products
Latticini

Delicatessen
Salumi

Pre-packed delicatessen
Salumi confezionati

Fresh fish
Pesce fresco

Pre-packed fish
Pesce confezionato

Frozen food and ice cream
Gelati e surgelati

Fruit and vegetables
Frutta e verdura

Ready-to-eat fruit & vegetables
IV gamma (Frutta e verdura confezionate)

Gastronomy
Gastronomia

Pre-packed gastronomy
Gastronomia confezionata

Hot meal
Tavola calda

Meat
Carne

Pre-packed meat
Carne confezionata

Pre-packed chicken
Pollo confezionato

Pre-packed sandwiches
Sandwich confezionati

Drinks
Bevande

Pastries
Pasticceria

Pre-packed pastries
Pasticceria confezionata

Product category key  |  Legenda categorie merceologiche
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Angel

Murale verticale multiripiano senza porte, a temperatura norma-
le, adatto all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti 
preconfezionati quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura. 
La gamma di murali verticali multiripiano Angel presenta il rivo-
luzionario concetto ecosystem, sviluppato in collaborazione con 
l’università di Padova,  che permette di ottenere ottimi risultati in 
termini di risparmio energetico. Il flusso d’aria è studiato affinché 
la temperatura dei prodotti sia omogenea in ogni parte del banco, 
evitando fuoriuscite di aria fredda con conseguente spreco ener-
getico e mantenendo in questo modo sempre confortevole la tem-
peratura dell’ambiente.  
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
La linea Angel è disponibile anche nelle seguenti versioni: ANGEL 
DOORS, ANGEL LF e ANGEL DOORS LF.

Multi-shelf vertical cabinet without doors, at normal tempera-
ture, suitable for the display and self-service sale of prepacked 
products such as meat, delicatessen, dairy products, fruit & ve-
getables. The Angel range features the revolutionary ecosystem 
concept, developed in collaboration with the University of Padua, 
that ensures great results in terms of energy savings. 
The air flow is designed to keep the temperature of the products 
the same in every part of the unit, avoiding any loss of cold air (le-
ading to energy waste) and maintaining a comfortable ambient 
temperature.  
Climatic class: 3M1 - 3M2 - 3H.
The Angel range is also available in the following versions: ANGEL 
DOORS, ANGEL LF and ANGEL DOORS LF.

0 / +2 +3 / +5 +6 / +8
Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C) Energy Label - Classe energetica

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750 1620* 1940* 2330*

Front height / Altezza frontale 350

Depth / Profondità 710 750 950 1130

* Head piece / Testata refrigerata

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a 
different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente 
per una diversa configurazione.
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Angel Doors

Murale verticale multiripiano con porte a temperatura normale 
adatto all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti pre-
confezionati quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura. 
La gamma di murali verticali multiripiano Angel presenta il rivo-
luzionario concetto ecosystem, sviluppato in collaborazione con 
l’università di Padova,  che permette di ottenere ottimi risultati in 
termini di risparmio energetico. Il flusso d’aria è studiato affinché 
la temperatura dei prodotti sia omogenea in ogni parte del banco, 
evitando fuoriuscite di aria fredda con conseguente spreco ener-
getico e mantenendo in questo modo sempre confortevole la tem-
peratura dell’ambiente.  
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
La linea Angel è disponibile anche nelle seguenti versioni: ANGEL, 
ANGEL LF e ANGEL DOORS LF.

Multi-shelf vertical cabinet with doors at normal temperature su-
itable for the display and self-service sale of prepacked products 
such as meat, delicatessen, dairy products, fruit & vegetables. 
The Angel range features the revolutionary ecosystem concept, 
developed in collaboration with the University of Padua, that en-
sures great results in terms of energy savings.
The air flow is designed to keep the temperature of the products 
the same in every part of the unit, avoiding any loss of cold air (le-
ading to energy waste) and maintaining a comfortable ambient 
temperature. 
Climatic class: 3M1 - 3M2 - 3H.
The Angel range is also available in the following versions: ANGEL, 
ANGEL LF and ANGEL DOORS LF.

0 / +2 +3 / +5 +6 / +8

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C) Energy Label - Classe energetica

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750 1620* 1940* 2330*

Front height / Altezza frontale 350

Depth / Profondità 710 750 950 1130

* Head piece / Testata refrigerata

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Angel LF

Murale verticale multiripiano senza porte, a temperatura norma-
le, adatto all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti 
preconfezionati quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura.
Angel LF si caratterizza per l’altezza frontale ridotta e l’elevata 
visibilità del prodotto esposto. È parte della gamma di mura-
li verticali multiripiano Angel che offre ottimi risultati in termini 
di risparmio energetico, con un flusso d’aria studiato affinché la 
temperatura dei prodotti sia omogenea in ogni parte del banco, 
evitando fuoriuscite di aria fredda e conseguente spreco energe-
tico, e mantenendo in questo modo sempre confortevole la tem-
peratura dell’ambiente. Angel si caratterizza per l’eleganza delle 
forme che si adatta perfettamente a qualsiasi esigenza espositiva; 
dal piccolo punto vendita all’ipermercato.
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
La linea Angel è disponibile anche nelle seguenti versioni: ANGEL 
DOORS LF, ANGEL e ANGEL DOORS.

Multi-shelf vertical cabinet without doors, at normal temperature, 
suitable for the display and self-service sale of prepacked products 
such as meat, delicatessen, dairy products, fruit & vegetables.
Angel LF is characterized by the reduced front height and the high 
visibility of the product on display. It is part of the Angel range that 
ensures great results in terms of energy savings, thanks to the air 
flow is designed to keep the temperature of the products the same 
in every part of the unit, avoiding any loss of cold air (leading to 
energy waste) and maintaining a comfortable ambient tempera-
ture. Angel is characterized by the elegance of the shapes that are 
perfectly suited to any display need; from the small store to the 
hypermarket.
Climatic class: 3M1 - 3M2 - 3H.
The Angel range is also available in the following versions: ANGEL 
DOORS LF, ANGEL and ANGEL DOORS.

0 / +2 +3 / +5 +6 / +8
Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C) Energy Label - Classe energetica

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750

Front height / Altezza frontale 220

Depth / Profondità 950 1130

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Angel Doors LF

Murale verticale multiripiano con porte a temperatura normale 
adatto all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti pre-
confezionati quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura.
Angel Doors LF si caratterizza per l’altezza frontale ridotta e l’ele-
vata visibilità del prodotto esposto. È parte della gamma di mu-
rali verticali multiripiano Angel che offre ottimi risultati in termini 
di risparmio energetico, con un flusso d’aria studiato affinché la 
temperatura dei prodotti sia omogenea in ogni parte del banco, 
evitando fuoriuscite di aria fredda e conseguente spreco energe-
tico, e mantenendo in questo modo sempre confortevole la tem-
peratura dell’ambiente. Angel si caratterizza per l’eleganza delle 
forme che si adatta perfettamente a qualsiasi esigenza espositiva; 
dal piccolo punto vendita all’ipermercato.
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
La linea Angel è disponibile anche nelle seguenti versioni: ANGEL 
LF, ANGEL e ANGEL DOORS.

Multi-shelf vertical cabinet with doors at normal temperature su-
itable for the display and self-service sale of prepacked products 
such as meat, delicatessen, dairy products, fruit & vegetables.
Angel Doors  LF is characterized by the reduced front height and 
the high visibility of the product on display. It is part of the Angel 
range that ensures great results in terms of energy savings, thanks 
to the air flow is designed to keep the temperature of the products 
the same in every part of the unit, avoiding any loss of cold air (le-
ading to energy waste) and maintaining a comfortable ambient 
temperature. Angel is characterized by the elegance of the shapes 
that are perfectly suited to any display need; from the small store 
to the hypermarket.
Climatic class: 3M1 - 3M2 - 3H.
The Angel range is also available in the following versions: ANGEL 
LF, ANGEL and ANGEL DOORS.

0 / +2 +3 / +5 +6 / +8

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C) Energy Label - Classe energetica

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750

Front height / Altezza frontale 220

Depth / Profondità 950 1130

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Euro Puket 2.0

Murale verticale multiripiano a temperatura normale adatto all’e-
sposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati 
quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura. 
L’estetica marcatamente minimalista, l’illuminazione LED e la 
trasparenza dei fianchi panoramici in vetrocamera, permettono 
un’ottima visibilità dei prodotti esposti.
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
La linea Euro Puket 2.0 è disponibile anche nelle versioni con por-
te (EURO PUKET DOORS 2.0) e roll-in (EURO PUKET 2.0 ROLL-IN).

Multi-shelf vertical cabinet at normal temperature suitable for the 
display and self-service sale of prepacked products such as meat, 
delicatessen, dairy products, fruit & vegetables.
The extremely minimalist look, the LED lighting and the transpa-
rent panoramic double glazed endwalls make sure the products 
displayed can be clearly seen.
Climatic class 3M1 - 3M2 - 3H.
The Euro Puket 2.0 range is also available in the versions with doors 
(EURO PUKET DOORS 2.0) and roll-in (EURO PUKET 2.0 ROLL-IN).

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C) Energy Label - Classe energetica

0 / +2 +3 / +5 +6 / +8

Height / Altezza 2060 2180 2270

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750 1620* 1940* 2330*

Front Height / Altezza frontale 300 440

Depth / Profondità 710 770 950 1130

* Head piece / Testata refrigerata 

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Euro Puket Doors 2.0

Murale verticale multiripiano con porte a temperatura normale 
adatto all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti pre-
confezionati quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura.
L’estetica marcatamente minimalista, l’illuminazione LED e la 
trasparenza dei fianchi panoramici in vetrocamera, permettono 
un’ottima visibilità dei prodotti esposti.
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
La linea EURO PUKET 2.0 è disponibile anche nelle versioni senza 
porte (EURO PUKET 2.0) e roll-in (EURO PUKET 2.0 ROLL-IN).

Multi-shelf vertical cabinet with doors at normal temperature su-
itable for the display and self-service sale of prepacked products 
such as meat, delicatessen, dairy products, fruit & vegetables.
The extremely minimalist look, the LED lighting and the transpa-
rent panoramic double glazed endwalls make sure the products 
displayed can be clearly seen.
Climatic class 3M1 - 3M2 - 3H.
The Euro Puket 2.0 range is also available in the versions without 
doors (EURO PUKET 2.0) and roll-in (EURO PUKET 2.0 ROLL-IN).

Energy Label - Classe energeticaOperating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5 +6 / +8

Height / Altezza 2060 2180 2270

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750 1620* 1940* 2330*

Front Height / Altezza frontale 300

Depth / Profondità 710 770 950 1130

* Head piece / Testata refrigerata 

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Euro Puket 2.0 Roll-in

Murale verticale multiripiano a temperatura normale adatto all’e-
sposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati 
quali formaggi, latticini e salumi.
L’estetica marcatamente minimalista e l’illuminazione LED per-
mettono un’ottima visibilità dei prodotti esposti.
Classe Climatica 3M2.
La linea EURO PUKET 2.0 è disponibile anche nelle versioni con 
porte e senza porte.

Multi-shelf vertical cabinet at normal temperature suitable for the 
display and self-service sale of prepacked products such as chee-
se, delicatessen and dairy products.
The extremely minimalist look and the LED lighting make sure the 
products displayed can be clearly seen.
Climatic class 3M2.
The EURO PUKET 2.0 range is also available in versions with doors 
and without doors.

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+3 / +5

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2180

Length / Lunghezza 2500

Front height / Altezza frontale 405

Depth / Profondità 1185

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Multi-shelf vertical cabinet with doors at normal temperature su-
itable for the display and self-service sale of prepacked products 
such as meat and poultry. 
The Timor 2.0 range is the ideal solution for all the customer’s di-
splay needs in terms of size, sturdiness and robustness. They offer 
exceptional visibility of the displayed products, with a large TDA, 
coupled with an optimum temperature performance.
Climatic class 3M1.
The Timor 2.0 normal temperature range is also available in the 
version TIMOR 2.0 P750.
The low temperature versions are: TIMOR 2.0 BT and TIMOR 2.0 
P750 BT.

Murale verticale multiripiano con porte a temperatura normale 
adatto all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti pre-
confezionati quali carni e pollo. 
La gamma Timor 2.0 è indicata per qualsiasi soluzione espositiva, 
poiché risponde perfettamente alle esigenze del cliente in termi-
ni di dimensioni, solidità e robustezza. Questi murali assicurano 
un’eccezionale visibilità ai prodotti esposti e sono dotati di una 
elevata TDA, sempre con ottime performance di temperatura.
Classe Climatica 3M1.
La linea Timor 2.0 a temperatura normale è disponibile anche nel-
la versione TIMOR 2.0 P750.
Le versioni a bassa temperatura sono: TIMOR 2.0 BT e TIMOR 2.0 
P750 BT.

Timor 2.0 

0 / +2

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C) Energy Label - Classe energetica

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1562 2343 3124 3905

Front Height / Altezza frontale 390

Depth / Profondità 940

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Multi-shelf vertical cabinet with doors at low temperature suitable 
for the display and self-service sale of frozen food and ice cream. 
The Timor 2.0 range is the ideal solution for all the customer’s di-
splay needs in terms of size, sturdiness and robustness. They offer 
exceptional visibility of the displayed products, with a large TDA, 
coupled with an optimum temperature performance.
Climatic class 3L1.
The Timor 2.0 low temperature range is also available in the ver-
sion TIMOR 2.0 P750 BT. The normal temperature versions are: TI-
MOR 2.0 and TIMOR 2.0 P750.

Murale verticale multiripiano con porte a bassa temperatura adat-
to all’esposizione e vendita a libero servizio di gelati e surgelati. 
La gamma Timor 2.0 è indicata per qualsiasi soluzione espositiva, 
poiché risponde perfettamente alle esigenze del cliente in termi-
ni di dimensioni, solidità e robustezza. Questi murali assicurano 
un’eccezionale visibilità ai prodotti esposti e sono dotati di una 
elevata TDA, sempre con ottime performance di temperatura.
Classe Climatica 3L1.
La linea Timor 2.0 a bassa temperatura è disponibile anche nella 
versione TIMOR 2.0 P750 BT. Le versioni a temperatura normale 
sono: TIMOR 2.0 e TIMOR 2.0 P750.

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

-18 / -20-22 / -24

Timor 2.0 BT

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1562 2343 3124 3905

Front Height / Altezza frontale 390

Depth / Profondità 940

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Multi-shelf vertical cabinet with doors at normal temperature su-
itable for the display and self-service sale of prepacked products 
such as meat and poultry. 
The Timor 2.0 range is the ideal solution for all the customer’s di-
splay needs in terms of size, sturdiness and robustness. They offer 
exceptional visibility of the displayed products, with a large TDA, 
coupled with an optimum temperature performance.
Climatic class 3M1.
The Timor 2.0 normal temperature range is also available in the 
version TIMOR 2.0. The low temperature versions are: TIMOR 2.0 
BT and TIMOR 2.0 P750 BT.

Murale verticale multiripiano con porte a temperatura normale 
adatto all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti pre-
confezionati quali carni e pollo. 
La gamma Timor 2.0 è indicata per qualsiasi soluzione espositiva, 
poiché risponde perfettamente alle esigenze del cliente in termi-
ni di dimensioni, solidità e robustezza. Questi murali assicurano 
un’eccezionale visibilità ai prodotti esposti e sono dotati di una 
elevata TDA, sempre con ottime performance di temperatura.
Classe Climatica 3M1.
La linea Timor 2.0 a temperatura normale è disponibile anche nel-
la versione TIMOR 2.0. Le versioni a bassa temperatura sono: TI-
MOR 2.0 BT e TIMOR 2.0 P750 BT.

0 / +2

Timor 2.0 P750 

Energy Label - Classe energetica

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1562 2343 3124 3905

Front Height / Altezza frontale 390

Depth / Profondità 750

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Murale verticale multiripiano con porte a bassa temperatura adat-
to all’esposizione e vendita a libero servizio di gelati e surgelati. 
La gamma Timor 2.0 è indicata per qualsiasi soluzione espositiva, 
poiché risponde perfettamente alle esigenze del cliente in termi-
ni di dimensioni, solidità e robustezza. Questi murali assicurano 
un’eccezionale visibilità ai prodotti esposti e sono dotati di una 
elevata TDA, sempre con ottime performance di temperatura.
Classe Climatica 3L1.
La linea Timor 2.0 a bassa temperatura è disponibile anche nella 
versione TIMOR 2.0 BT. Le versioni a temperatura normale sono: 
TIMOR 2.0 e TIMOR 2.0 P750.

Multi-shelf vertical cabinet with doors at low temperature suitable 
for the display and self-service sale of frozen food and ice cream. 
The Timor 2.0 range is the ideal solution for all the customer’s di-
splay needs in terms of size, sturdiness and robustness. They offer 
exceptional visibility of the displayed products, with a large TDA, 
coupled with an optimum temperature performance.
Climatic class 3L1.
The Timor 2.0 low temperature range is also available in the ver-
sion TIMOR 2.0 BT. The normal temperature versions are: TIMOR 
2.0 and TIMOR 2.0 P750.

Timor 2.0 P750 BT

Product categories - Categorie merceologiche

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

-18 / -20-22 / -24

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1562 2343 3124 3905

Front Height / Altezza frontale 390

Depth / Profondità 750

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Euro Barbados 2.0 

Murale semi verticale multiripiano a temperatura normale adatto 
all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezio-
nati quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura.
Le quattro varianti di altezza, con la possibilità di configurazione 
back to back con testata, permettono di gestire un’ampia gamma 
di soluzioni di arredo del punto vendita.
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
Euro Barbados 2.0 è disponibile a richiesta anche nelle versioni 
con porte.

Multi-shelf semi vertical cabinet at normal temperature suitable 
for the display and self-service sale of prepacked products such as 
meat, delicatessen, dairy products, fruit & vegetables.
The four different heights available, and the possibility of back to 
back configuration, allow to manage a wide range of layout solu-
tions.
Climatic class 3M1 - 3M2 - 3H.
Euro Barbados 2.0 is also available on demand in the version with 
doors.

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5 +6 / +8

Energy Label - Classe energetica

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1280 1400 1520 1600

Length / Lunghezza 1250 1620** 1875* 2500* 3750

Front Height / Altezza frontale 300 440

Depth / Profondità 710 950 1130

* Also for head piece use / Anche ad uso testata | ** Head piece / Testata refrigerata

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Height / Altezza 1275 1455 1605

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750

Front Height / Altezza frontale 550

Depth / Profondità 900

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck 
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Semi vertical multi-deck normal temperature suitable for the di-
splay and self-service sale of prepacked products such as meat, 
delicatessen, dairy products.
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket.
Climatic class 3M1 - 3M2.
Patmos 2.1 is also available in the following versions: serve over 
(PATMOS 2.1), self service (PATMOS 2.1 LS), convertible (PATMOS 
2.1 CV), meat (PATMOS 2.1 MEAT and PATMOS 2.1 LR), hot sections 
(PATMOS 2.1 TC), not refrigerated (PATMOS 2.1 NR).

0 / +2 +3 / +5
Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Patmos 2.1 SV 

Energy Label - Classe energetica

Product categories - Categorie merceologiche

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Murale semi verticale a temperatura normale adatto all’esposi-
zione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati quali 
carni, salumi, e latticini.
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendo-
si per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire 
un’ottima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possi-
bilità di configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli 
disponibili, la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione alta-
mente versatile ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo 
negozio specializzato al supermercato di grandi dimensioni.
Classe Climatica 3M1 - 3M2.
Patmos 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 
2.1), libero servizio (PATMOS 2.1 LS), convertibile (PATMOS 2.1 CV), 
carne (PATMOS 2.1 MEAT e PATMOS 2.1 LR), tavola calda (PATMOS 
2.1 TC), non refrigerato (PATMOS 2.1 NR).
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Patmos 2.1

Banco tradizionale refrigerato servito, a temperatura normale, 
adatto all’esposizione e vendita di carni, salumi, latticini e gastro-
nomia. 
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendo-
si per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire 
un’ottima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possi-
bilità di configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli 
disponibili, la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione alta-
mente versatile ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo 
negozio specializzato al supermercato di grandi dimensioni. 
Classe Climatica 3M1 - 3M2.
Patmos 2.1 è disponibile anche nelle versioni: libero servizio (PAT-
MOS 2.1 LS), convertibile (PATMOS 2.1 CV), carne (PATMOS 2.1 
MEAT e PATMOS 2.1 LR), tavola calda (PATMOS 2.1 TC), semi verti-
cale (PATMOS 2.1 SV), non refrigerato (PATMOS 2.1 NR).

Serve over counter normal temperature suitable for the display 
and sale of products such as meat, delicatessen and dairy pro-
ducts.
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
Climatic class 3M1 - 3M2.
Patmos 2.1 is also available in the following versions: self service 
(PATMOS 2.1 LS), convertible (PATMOS 2.1 CV), meat (PATMOS 2.1 
MEAT and PATMOS 2.1 LR), hot sections (PATMOS 2.1 TC), semi ver-
tical (PATMOS 2.1 SV), not refrigerated (PATMOS 2.1 NR).

0 / +2 +3 / +5

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Product categories - Categorie merceologiche

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Height / Altezza 1145

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 900

Corners / Angoli AA90 AC90 AC45 AA45

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo
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Patmos 2.1 LS 

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Banco tradizionale refrigerato, a temperatura normale, adatto 
all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezio-
nati quali carni, salumi, latticini e gastronomia. 
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendo-
si per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire 
un’ottima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possi-
bilità di configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli 
disponibili, la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione alta-
mente versatile ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo 
negozio specializzato al supermercato di grandi dimensioni. 
Classe Climatica 3M1 - 3M2.
Patmos 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 
2.1), convertibile (PATMOS 2.1 CV), carne (PATMOS 2.1 MEAT e PAT-
MOS 2.1 LR), tavola calda (PATMOS 2.1 TC), semi verticale (PATMOS 
2.1 SV), non refrigerato (PATMOS 2.1 NR).

Serve over counter normal temperature suitable for the display 
and self-service sale of prepacked products such as meat, delica-
tessen and dairy products.
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
Climatic class 3M1 - 3M2.
Patmos 2.1 is also available in the following versions: serve over 
(PATMOS 2.1), convertible (PATMOS 2.1 CV), meat (PATMOS 2.1 
MEAT and PATMOS 2.1 LR), hot sections (PATMOS 2.1 TC), semi ver-
tical (PATMOS 2.1 SV), not refrigerated (PATMOS 2.1 NR).

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 860

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 900

Corners / Angoli AA90 AC90 AC45 AA45

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Patmos 2.1 CV

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1145

Length / Lunghezza 1250

Depth / Profondità 900

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck 
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Vetrina tradizionale refrigerata concepita per trasformarsi veloce-
mente, grazie all’alzata convertibile, da libero servizio a servizio 
assistito.
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendosi 
per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire un’ot-
tima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possibilità di 
configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli disponibili, 
la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione altamente versati-
le ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo negozio specia-
lizzato al supermercato di grandi dimensioni. 
Classe Climatica 3M1 - 3M2.
Patmos 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 2.1), 
libero servizio (PATMOS 2.1 LS), carne (PATMOS 2.1 MEAT e PAT-
MOS 2.1 LR), tavola calda (PATMOS 2.1 TC),semi verticale (PATMOS 
2.1 SV), non refrigerato (PATMOS 2.1 NR).

Traditional refrigerated display case designed to quickly tran-
sform itself, thanks to the convertible superstructure, from sel-
f-service to serve-over.
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
Climatic class 3M1 - 3M2.
Patmos 2.1 is also available in the following versions: serve over 
(PATMOS 2.1), self service (PATMOS 2.1 LS), meat (PATMOS 2.1 
MEAT and PATMOS 2.1 LR), hot sections (PATMOS 2.1 TC), semi ver-
tical (PATMOS 2.1 SV), not refrigerated (PATMOS 2.1 NR).

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5
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Patmos 2.1 MEAT

Height / Altezza 1145

Length / Lunghezza 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 850

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Banco tradizionale refrigerato servito, a temperatura normale, 
adatto all’esposizione e vendita di carni al taglio.
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendo-
si per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire 
un’ottima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possi-
bilità di configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli 
disponibili, la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione alta-
mente versatile ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo 
negozio specializzato al supermercato di grandi dimensioni. 
Classe Climatica 3M1.
Patmos 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 
2.1), libero servizio (PATMOS 2.1 LS), convertibile (PATMOS 2.1 CV), 
carne (PATMOS 2.1 LR), tavola calda (PATMOS 2.1 TC), semi vertica-
le (PATMOS 2.1 SV), non refrigerato (PATMOS 2.1 NR).

Serve over counter normal temperature suitable for the display 
and sale of meat cuts. 
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
Climatic class 3M1.
Patmos 2.1 is also available in the following versions: serve over 
(PATMOS 2.1), self service (PATMOS 2.1 LS), convertible (PATMOS 
2.1 CV), meat (PATMOS 2.1 LR), hot sections (PATMOS 2.1 TC), semi 
vertical (PATMOS 2.1 SV), not refrigerated (PATMOS 2.1 NR).

Energy Label - Classe energetica

Product categories - Categorie merceologiche

Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+65

Banco tradizionale servito, tavola calda bagno maria o piastre, 
adatto all’esposizione e vendita di gastronomia pronta al consumo. 
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendo-
si per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire 
un’ottima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possi-
bilità di configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli 
disponibili, la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione alta-
mente versatile ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo 
negozio specializzato al supermercato di grandi dimensioni. 
Patmos 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 2.1), 
libero servizio (PATMOS 2.1 LS), convertibile (PATMOS 2.1 CV), car-
ne (PATMOS 2.1 MEAT e PATMOS 2.1 LR), semi verticale (PATMOS 
2.1 SV), non refrigerato (PATMOS 2.1 NR).

Serve over counter hot sections suitable for the display and sale of 
ready-to-eat gastronomy. 
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
Patmos 2.1 is also available in the following versions: serve over 
(PATMOS 2.1), self service (PATMOS 2.1 LS), convertible (PATMOS 
2.1 CV), meat (PATMOS 2.1 MEAT and PATMOS 2.1 LR), semi vertical 
(PATMOS 2.1 SV), not refrigerated (PATMOS 2.1 NR).

Patmos 2.1 TC

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1145

Length / Lunghezza 937 1250 1562

Depth / Profondità 730

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Cabinet at normal temperature suitable for the display and sale of 
meat cuts. Ventilated refrigeration (anti-fogging front ventilation 
and ventilated defrosting). 
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
Climatic class 3M1.
Patmos 2.1 is also available in the following versions: serve over 
(PATMOS 2.1), self service (PATMOS 2.1 LS), convertible (PATMOS 
2.1 CV), meat (PATMOS 2.1 MEAT), hot sections (PATMOS 2.1 TC), 
semi vertical (PATMOS 2.1 SV), not refrigerated (PATMOS 2.1 NR).

Vetrina refrigerata a temperatura normale per esposizione e ven-
dita di carni al taglio. Refrigerazione ventilata (con resistenza fron-
tale antiappannante e sbrinamento ventilato a fermata semplice). 
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendosi 
per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire un’ot-
tima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possibilità di 
configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli disponibili, 
la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione altamente versati-
le ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo negozio specia-
lizzato al supermercato di grandi dimensioni. 
Classe Climatica 3M1.
Patmos 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 
2.1), libero servizio (PATMOS 2.1 LS), convertibile (PATMOS 2.1 CV), 
carne (PATMOS 2.1 MEAT), tavola calda (PATMOS 2.1 TC), semi ver-
ticale (PATMOS 2.1 SV), non refrigerato (PATMOS 2.1 NR).

Patmos 2.1 LR

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1525

Length / Lunghezza 937 1250

Depth / Profondità 600

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Banco tradizionale servito, non refrigerato, adatto all’esposizione 
e vendita di pane e altri prodotti che non necessitano di particola-
re temperatura di conservazione. 
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendo-
si per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire 
un’ottima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possi-
bilità di configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli 
disponibili, la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione alta-
mente versatile ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo 
negozio specializzato al supermercato di grandi dimensioni. 
Patmos 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 2.1), 
libero servizio (PATMOS 2.1 LS), convertibile (PATMOS 2.1 CV), car-
ne (PATMOS 2.1 MEAT e PATMOS 2.1 LR), tavola calda (PATMOS 2.1 
TC), semi verticale (PATMOS 2.1 SV).

Serve over counter not refrigerated suitable for the display and 
sale of bread and not refrigerated products.
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
Patmos 2.1 is also available in the following versions: serve over 
(PATMOS 2.1), self service (PATMOS 2.1 LS), convertible (PATMOS 
2.1 CV), meat (PATMOS 2.1 MEAT and PATMOS 2.1 LR), hot sections 
(PATMOS 2.1 TC), semi vertical (PATMOS 2.1 SV).

Patmos 2.1 NR

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1145

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 900

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Banco tradizionale refrigerato servito a temperatura normale 
adatto all’esposizione e vendita di carni, salumi, latticini e gastro-
nomia. 
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendosi 
per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire un’ot-
tima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possibilità di 
configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli disponibili, 
la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione altamente versati-
le ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo negozio specia-
lizzato al supermercato di grandi dimensioni. 
La gamma denominata “HQ” presenta un’altezza frontale maggio-
re (+130 mm) rispetto alla gamma Patmos 2.1 standard.
Classe Climatica 3M1 - 3M2.
Patmos HQ 2.1 è disponibile anche nelle versioni: convertibile 
(PATMOS HQ 2.1 CV), carne (PATMOS HQ 2.1 MEAT), tavola calda 
(PATMOS HQ 2.1 TC), non refrigerato (PATMOS HQ 2.1 NR).

Serve over counter normal temperature suitable for the display 
and sale of products such as meat, delicatessen and dairy pro-
ducts.
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
The range called “HQ” has a front height greater (+ 130 mm) com-
pared to the standard Patmos 2.1 range.
Climatic class 3M1 - 3M2.
Patmos HQ 2.1 is also available in the following versions: converti-
ble (PATMOS HQ 2.1 CV), meat (PATMOS HQ 2.1 MEAT), hot sections 
(PATMOS HQ 2.1 TC) and not refrigerated (PATMOS HQ 2.1 NR).

Patmos HQ 2.1 

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1275

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 900

Corners / Angoli AA90 AC90 AC45 AA45

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche

+3 / +5

Patmos HQ 2.1 CV

Vetrina tradizionale refrigerata concepita per trasformarsi veloce-
mente, grazie all’alzata convertibile, da libero servizio a servizio 
assistito.
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendosi 
per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire un’ot-
tima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possibilità di 
configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli disponibili, 
la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione altamente versati-
le ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo negozio specia-
lizzato al supermercato di grandi dimensioni. 
La gamma denominata “HQ” presenta un’altezza frontale maggio-
re (+130 mm) rispetto alla gamma Patmos 2.1 standard.
Classe Climatica 3M1 - 3M2.
Patmos HQ 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 
HQ 2.1), carne (PATMOS HQ 2.1 MEAT), tavola calda (PATMOS HQ 
2.1 TC), non refrigerato (PATMOS HQ 2.1 NR).

Traditional refrigerated display case designed to quickly tran-
sform itself, thanks to the convertible superstructure, from sel-
f-service to serve-over.
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
The range called “HQ” has a front height greater (+ 130 mm) com-
pared to the standard Patmos 2.1 range.
Climatic class 3M1 - 3M2.
Patmos HQ 2.1 is also available in the following versions: serve over 
(PATMOS HQ 2.1), meat (PATMOS HQ 2.1 MEAT), hot sections (PAT-
MOS HQ 2.1 TC) and not refrigerated (PATMOS HQ 2.1 NR).

Height / Altezza 1275

Length / Lunghezza 1250

Depth / Profondità 900

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck 
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo
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0 / +2

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Serve over counter normal temperature suitable for the display 
and sale of meat cuts. 
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
The range called “HQ” has a front height greater (+ 130 mm) com-
pared to the standard Patmos 2.1 range.
Climatic class 3M1.
Patmos HQ 2.1 is also available in the following versions: serve over 
(PATMOS HQ 2.1), convertible (PATMOS HQ 2.1 CV), hot sections 
(PATMOS HQ 2.1 TC) and not refrigerated (PATMOS HQ 2.1 NR).

Banco tradizionale refrigerato servito, a temperatura normale, 
adatto all’esposizione e vendita di carni al taglio.
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendosi 
per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire un’ot-
tima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possibilità di 
configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli disponibili, 
la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione altamente versati-
le ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo negozio specia-
lizzato al supermercato di grandi dimensioni. 
La gamma denominata “HQ” presenta un’altezza frontale maggio-
re (+130 mm) rispetto alla gamma Patmos 2.1 standard.
Classe Climatica 3M1.
Patmos HQ 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 
HQ 2.1), convertibile (PATMOS HQ 2.1 CV), tavola calda (PATMOS 
HQ 2.1 TC), non refrigerato (PATMOS HQ 2.1 NR).

Height / Altezza 1275

Length / Lunghezza 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 850

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche

Patmos HQ 2.1 MEAT 
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+65

Serve over counter hot sections suitable for the display and sale of 
ready-to-eat gastronomy. 
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
The range called “HQ” has a front height greater (+ 130 mm) com-
pared to the standard Patmos 2.1 range.
Patmos HQ 2.1 is also available in the following versions: ser-
ve over (PATMOS HQ 2.1), convertible (PATMOS HQ 2.1 CV), meat 
(PATMOS HQ 2.1 MEAT), hot sections (PATMOS HQ 2.1 TC) and not 
refrigerated (PATMOS HQ 2.1 NR).

Banco tradizionale tavola calda bagno maria o piastre servito, 
adatto all’esposizione e vendita di gastronomia pronta al consumo. 
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendosi 
per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire un’ot-
tima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possibilità di 
configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli disponibili, 
la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione altamente versati-
le ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo negozio specia-
lizzato al supermercato di grandi dimensioni. 
La gamma denominata “HQ” presenta un’altezza frontale maggio-
re (+130 mm) rispetto alla gamma Patmos 2.1 standard.
Patmos HQ 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 
HQ 2.1), convertibile (PATMOS HQ 2.1 CV), carne (PATMOS HQ 2.1 
MEAT), non refrigerato (PATMOS HQ 2.1 NR).

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1275

Length / Lunghezza 937 1250 1562

Depth / Profondità 730

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).

Patmos HQ 2.1 TC
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Banco tradizionale servito non refrigerato adatto all’esposizione e 
vendita di pane e altri prodotti che non necessitano di particolare 
temperatura di conservazione. 
La gamma Patmos 2.1 offre un design essenziale, distinguendosi 
per leggerezza e trasparenza delle forme, ideale per garantire un’ot-
tima visibilità alla merce esposta. Grazie alle svariate possibilità di 
configurazione e canalizzazione, ed ai numerosi modelli disponibili, 
la gamma Patmos 2.1 si propone come soluzione altamente versati-
le ed ideale per qualsiasi punto vendita; dal piccolo negozio specia-
lizzato al supermercato di grandi dimensioni. 
La gamma denominata “HQ” presenta un’altezza frontale maggio-
re (+130 mm) rispetto alla gamma Patmos 2.1 standard.
Patmos HQ 2.1 è disponibile anche nelle versioni: servito (PATMOS 
HQ 2.1), convertibile (PATMOS HQ 2.1 CV), carne (PATMOS HQ 2.1 
MEAT), tavola calda (PATMOS HQ 2.1 TC).

Serve over counter not refrigerated suitable for the display and 
sale of bread and not refrigerated products.
The Patmos 2.1 range offers an essential design, standing out for 
its light and transparent lines that guarantee excellent visibility of 
the goods on display. With its various setup and ducting options, 
and the numerous models available, the Patmos 2.1 range is pre-
sented as a highly versatile solution, ideal for any sales area, from 
a small specialist shop to a large supermarket. 
The range called “HQ” has a front height greater (+ 130 mm) com-
pared to the standard Patmos 2.1 range.
Patmos HQ 2.1 is also available in the following versions: serve 
over (PATMOS HQ 2.1), convertible (PATMOS HQ 2.1 CV), meat (PAT-
MOS HQ 2.1 MEAT), hot sections (PATMOS HQ 2.1 TC).

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1275

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 900

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).

Patmos HQ 2.1 NR
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Serve-over counter, at normal temperature, suitable for the di-
splay of meat, delicatessen, dairy products and gastronomy. 
The Milos 2.0 range offers solutions with a minimum footprint on 
the ground, without having to give up a large display area. This 
characteristics make it the ideal choice for small and medium-si-
zed stores.
Climatic class 3M1 and 3M2.
Also available in versions: self-service (MILOS 2.0 LS), hot sections 
(MILOS 2.0 TC) and not refrigerated (MILOS 2.0 NR).

Banco tradizionale servito, a temperatura normale, adatto all’e-
sposizione e vendita di carni, salumi, latticini e gastronomia.
La gamma Milos 2.0 offre soluzioni con un ingombro minimo a ter-
ra e la massima superficie espositiva per i prodotti; caratteristiche 
che la rendono la scelta ideale per i punti vendita medio piccoli.
Classe climatica 3M1 - 3M2.
Milos 2.0 è disponibile anche nelle versioni: libero servizio (MILOS 
2.0 LS), tavola calda (MILOS 2.0 TC) e non refrigerata (MILOS 2.0 NR).

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1180

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 850

Corners / Angoli OC90/AA90 CC90/AC90 CC45/AC45 OC45/AA45

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck 
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo
Also available in the version with back storages / Disponibile anche nella versione con cellette posteriori

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Milos 2.0
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Serve over counter normal temperature suitable for the display 
and self-service sale of prepacked products such as meat, delica-
tessen and dairy products.
The Milos 2.0 range offers solutions with a minimum footprint on 
the ground, without having to give up a large display area. This 
characteristics make it the ideal choice for small and medium-si-
zed stores.
Climatic class 3M1 and 3M2.
Also available in versions: serve over (MILOS 2.0), hot sections (MI-
LOS 2.0 TC) and not refrigerated (MILOS 2.0 NR).

Banco tradizionale refrigerato, a temperatura normale, adatto 
all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezio-
nati quali carni, salumi, latticini e gastronomia. 
La gamma Milos 2.0 offre soluzioni con un ingombro minimo a ter-
ra e la massima superficie espositiva per i prodotti; caratteristiche 
che la rendono la scelta ideale per i punti vendita medio piccoli.
Classe climatica 3M1 - 3M2.
Milos 2.0 è disponibile anche nelle versioni: servito (MILOS 2.0), ta-
vola calda (MILOS 2.0 TC) e non refrigerata (MILOS 2.0 NR).

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 890

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 850

Corners / Angoli OC90/AA90 CC90/AC90 CC45/AC45 OC45/AA45

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck 
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo
Also available in the version with back storages / Disponibile anche nella versione con cellette posteriori

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Milos 2.0 LS
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Serve over counter hot sections suitable for the display and sale of 
ready-to-eat gastronomy. 
The Milos 2.0 range offers solutions with a minimum footprint on 
the ground, without having to give up a large display area. This 
characteristics make it the ideal choice for small and medium-si-
zed stores.
Also available in versions: serve over (MILOS 2.0), self-service (MI-
LOS 2.0 LS) and not refrigerated (MILOS 2.0 NR).

Banco tradizionale servito tavola calda bagnomaria o piastre, 
adatto all’esposizione e vendita di gastronomia pronta al consu-
mo. 
La gamma Milos 2.0 offre soluzioni con un ingombro minimo a ter-
ra e la massima superficie espositiva per i prodotti; caratteristiche 
che la rendono la scelta ideale per i punti vendita medio piccoli.
Milos 2.0 è disponibile anche nelle versioni: servito (MILOS 2.0), li-
bero servizio (MILOS 2.0 LS) e non refrigerata (MILOS 2.0 NR).

Height / Altezza 1180

Length / Lunghezza 937 1250 1562

Depth / Profondità 730

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+ 65

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).

Product categories - Categorie merceologiche

Milos 2.0 TC
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Milos 2.0 NR

Serve over counter not refrigerated suitable for the display and 
sale of bread and not refrigerated products.
The Milos 2.0 range offers solutions with a minimum footprint on 
the ground, without having to give up a large display area. This 
characteristics make it the ideal choice for small and medium-si-
zed stores.
Also available in versions: serve over (MILOS 2.0), self-service (MI-
LOS 2.0 LS) and hot sections (MILOS 2.0 TC).

Banco tradizionale servito, non refrigerato, adatto all’esposizione 
e vendita di pane e altri prodotti che non necessitano di particola-
re temperatura di conservazione. 
La gamma Milos 2.0 offre soluzioni con un ingombro minimo a ter-
ra e la massima superficie espositiva per i prodotti; caratteristiche 
che la rendono la scelta ideale per i punti vendita medio piccoli.
Milos 2.0 è disponibile anche nelle versioni: servito (MILOS 2.0), li-
bero servizio (MILOS 2.0 LS) e tavola calda (MILOS 2.0 TC).

Height / Altezza 1180

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 850

Corners / Angoli OC90/AA90 CC90/AC90 CC45/AC45 OC45/AA45

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo
Also available in the version with back storages / Disponibile anche nella versione con cellette posteriori

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).

Product categories - Categorie merceologiche
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Height / Altezza 1145

Length / Lunghezza 937 1250 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 900

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Serve over counter normal temperature suitable for the display 
and sale of products such as meat, delicatessen and dairy pro-
ducts.
The Barron serve over range offers exceptional visibility of the di-
splayed product thanks to a totally glass structure, without upri-
ghts and visible components. The sleek, essential and transparent 
design make it an elegant piece of furniture that well adapts to any 
display surface.
Climatic class 3M1 - 3M2.
Barron is also available in the following versions: self service (BARRON 
LS), hot sections (BARRON TC), and not refrigerated (BARRON NR).

Banco tradizionale refrigerato servito, a temperatura normale, 
adatto all’esposizione e vendita di carni, salumi, latticini e gastro-
nomia. 
La gamma di banchi tradizionali Barron offre un’eccezionale visi-
bilità del prodotto esposto grazie ad una struttura totalmente in 
vetro, senza montanti e componenti a vista. L’essenziale ed ele-
gante design, e la trasparenza, lo rendono un elegante elemento 
d’arredo che si adatta a qualsiasi superficie espositiva.
Classe Climatica 3M1 - 3M2.
Barron è disponibile anche nelle versioni: libero servizio (BARRON 
LS), tavola calda (BARRON TC) e non refrigerato (BARRON NR).

Product categories - Categorie merceologiche

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Barron
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Barron LS

0 / +2 +3 / +5

Serve over counter normal temperature suitable for the display 
and self-service sale of prepacked products such as meat, delica-
tessen and dairy products.
The Barron serve over range offers exceptional visibility of the di-
splayed product thanks to a totally glass structure, without upri-
ghts and visible components. The sleek, essential and transparent 
design make it an elegant piece of furniture that well adapts to any 
display surface.
Climatic class 3M1 - 3M2.
Barron is also available in the following versions: serve over (BAR-
RON), hot sections (BARRON TC), and not refrigerated (BARRON NR).

Banco tradizionale refrigerato, a temperatura normale, adatto 
all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti confezionati 
quali carni, salumi, latticini e gastronomia. 
La gamma di banchi tradizionali Barron offre un’eccezionale visi-
bilità del prodotto esposto grazie ad una struttura totalmente in 
vetro, senza montanti e componenti a vista. L’essenziale ed ele-
gante design e la trasparenza lo rendono un elegante elemento 
d’arredo che si adatta a qualsiasi superficie espositiva.
Classe Climatica 3M1 - 3M2.
Barron è disponibile anche nelle versioni: servito (BARRON), tavola 
calda (BARRON TC) e non refrigerato (BARRON NR).

Product categories - Categorie merceologiche

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Height / Altezza 860

Length / Lunghezza 937 1250 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 900

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Barron TC

Height / Altezza 1145

Length / Lunghezza 937 1250

Depth / Profondità 900

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Serve over counter hot sections suitable for the display and sale of 
ready-to-eat gastronomy. 
The Barron serve over range offers exceptional visibility of the di-
splayed product thanks to a totally glass structure, without upri-
ghts and visible components. The sleek, essential and transparent 
design make it an elegant piece of furniture that well adapts to any 
display surface.
Barron is also available in the following versions: serve over (BAR-
RON), self-service (BARRON LS) and not refrigerated (BARRON NR).

Banco tradizionale servito, tavola calda bagno maria o piastre, 
adatto all’esposizione e vendita di gastronomia pronta al consu-
mo. 
La gamma di banchi tradizionali Barron offre un’eccezionale visi-
bilità del prodotto esposto grazie ad una struttura totalmente in 
vetro, senza montanti e componenti a vista. L’essenziale ed ele-
gante design e la trasparenza lo rendono un elegante elemento 
d’arredo che si adatta a qualsiasi superficie espositiva.
Barron è disponibile anche nelle versioni: servito (BARRON), libero 
servizio (BARRON LS) e non refrigerato (BARRON NR).

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+ 65

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).

Product categories - Categorie merceologiche
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Barron NR

Serve over counter not refrigerated suitable for the display and 
sale of bread and not refrigerated products.
The Barron serve over range offers exceptional visibility of the di-
splayed product thanks to a totally glass structure, without upri-
ghts and visible components. The sleek, essential and transparent 
design make it an elegant piece of furniture that well adapts to any 
display surface.
Barron is also available in the following versions: serve over (BAR-
RON), selfe-service (BARRON LS) and hot sections (BARRON TC).

Banco tradizionale servito, non refrigerato, adatto all’esposizione 
e vendita di pane e altri prodotti che non necessitano di particola-
re temperatura di conservazione. 
La gamma di banchi tradizionali Barron offre un’eccezionale visi-
bilità del prodotto esposto grazie ad una struttura totalmente in 
vetro, senza montanti e componenti a vista. L’essenziale ed ele-
gante design e la trasparenza lo rendono un elegante elemento 
d’arredo che si adatta a qualsiasi superficie espositiva.
Barron è disponibile anche nelle versioni: servito (BARRON), libero 
servizio (BARRON LS) e tavola calda (BARRON TC).

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 1145

Length / Lunghezza 937 1250 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 900

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
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Height / Altezza 1218 1248

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 860

Corners / Angoli OC90/AA90 CC90/AC90 CC45/AC45 OC45/AA45

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

0 / +2 +3 / +5

Serve-over counter, at normal temperature, suitable for the di-
splay and sale of prepacked products such as meat, delicatessen, 
dairy products, gastronomy. The Kai serve over range is characte-
rized by an essential design, with single curve front tempered 
glass with upward glass opening by means of hydraulic rams and 
downward swinging glass. The Kai range presents a perfect qua-
lity-price ratio.
Climatic Class 3M1 - 3M2. 
Kai is also available in the following versions: self-service (KAI 
LS), hot sections (KAI TC), not refrigerated (KAI NR) and also in the 
plug-in with unit version (KAI PG).

Banco tradizionale refrigerato, a temperatura normale, adatto 
all’esposizione e vendita di prodotti preconfezionati quali carni, 
salumi, latticini e gastronomia. La gamma di banchi tradizionali 
Kai è caratterizzato da una geometria essenziale, con vetro a cur-
va singola e apertura a pistoni o a compasso. La gamma Kai offre 
un eccellente rapporto qualità/prezzo.
Classe Climatica 3M1 - 3M2. 
Kai è disponibile anche nelle versioni: libero servizio (KAI LS), ta-
vola calda (KAI TC), non refrigerato (KAI NR) e nella versione plug-
in con motore incorporato (KAI PG).

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C) Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche

Kai
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Kai LS

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Banco tradizionale refrigerato, a temperatura normale, adatto 
all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezio-
nati quali carni, salumi, latticini e gastronomia. 
La gamma di banchi tradizionali Kai è caratterizzato da una geo-
metria essenziale, con vetro a curva singola e apertura a pistoni o 
a compasso. La gamma Kai offre un eccellente rapporto qualità/
prezzo.
Classe Climatica 3M1 - 3M2. 
Kai è disponibile anche nelle versioni: servito (KAI), tavola calda 
(KAI TC), non refrigerato (KAI NR) e nella versione plug-in con mo-
tore incorporato (KAI PG).

Serve-over counter, at normal temperature, suitable for the di-
splay and self-service sale of prepacked products such as meat, 
delicatessen, dairy products, gastronomy. 
The Kai serve over range is characterized by an essential design, 
with single curve front tempered glass with upward glass opening 
by means of hydraulic rams and downward swinging glass. The Kai 
range presents a perfect quality-price ratio.
Climatic Class 3M1 - 3M2. 
Kai is also available in the following versions: serve over (KAI), hot 
sections (KAI TC), not refrigerated (KAI NR) and also in the plug-in 
with unit version (KAI PG).

Height / Altezza 887

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 860

Corners / Angoli OC90/AA90 CC90/AC90 CC45/AC45 OC45/AA45

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Kai TC

Banco tradizionale servito, tavola calda bagno maria o piastre, 
adatto all’esposizione e vendita di gastronomia pronta al consu-
mo.
La gamma di banchi tradizionali Kai è caratterizzato da una geo-
metria essenziale, con vetro a curva singola e apertura a pistoni o 
a compasso. La gamma Kai offre un eccellente rapporto qualità/
prezzo.
Kai è disponibile anche nelle versioni: servito (KAI), libero servizio 
(KAI LS), non refrigerato (KAI NR) e nella versione plug-in con mo-
tore incorporato (KAI PG).

Serve-over counter, at normal temperature, suitable for the di-
splay and self-service sale of hot sections suitable for the display 
and sale of ready to eat gastronomy.
The Kai serve over range is characterized by an essential design, 
with single curve front tempered glass with upward glass opening 
by means of hydraulic rams and downward swinging glass. The Kai 
range presents a perfect quality-price ratio.
Kai is also available in the following versions: serve over (KAI), sel-
f-service (KAI LS), not refrigerated (KAI NR) and also in the plug-in 
with unit version (KAI PG).

Height / Altezza 1248

Length / Lunghezza 937 1250 1562

Depth / Profondità 860

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+ 65

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).

Product categories - Categorie merceologiche
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Kai NR

Serve over counter not refrigerated suitable for the display and 
sale of bread and not refrigerated products.
The Kai serve over range is characterized by an essential design, 
with single curve front tempered glass with upward glass opening 
by means of hydraulic rams and downward swinging glass. The Kai 
range presents a perfect quality-price ratio.
Kai is also available in the following versions: serve over (KAI), sel-
f-service (KAI LS), hot sections (KAI TC) and also in the plug-in with 
unit version (KAI PG).

Banco tradizionale non refrigerato adatto all’esposizione e vendi-
ta di pane e altri prodotti che non necessitano di particolari tem-
perature di conservazione. 
La gamma di banchi tradizionali Kai è caratterizzato da una geo-
metria essenziale, con vetro a curva singola e apertura a pistoni o 
a compasso. La gamma Kai offre un eccellente rapporto qualità/
prezzo.
Kai è disponibile anche nelle versioni: servito (KAI), libero servizio 
(KAI LS), tavola calda (KAI TC) e nella versione plug-in con motore 
incorporato (KAI PG).

Height / Altezza 1248

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 860

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).

Product categories - Categorie merceologiche
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Serve over counter, at normal temperature, suitable for the di-
splay and sale of fish and mussels. Tank entirely made of stainless 
steel AISI 316 specific for saline environment. Tank components 
electrically welded for a perfect water seal. 
Bermuda is also easy to clean, thanks to the water drains that fa-
cilitate daily washing and that allow you to always maintain maxi-
mum hygiene inside the counter.
Climatic class 3M1.

Banco tradizionale refrigerato, a temperatura normale, destina-
to all’esposizione e vendita di pesce fresco e mitili. La vasca è in 
acciao inox AISI 316 è specifica per la conservazione del pesce in 
ambienti salini. I componenti della vasca sono elettrosaldati per 
una perfetta tenuta dell’acqua. 
Bermuda è inoltre semplice da pulire, grazie agli scarichi d’acqua 
che agevolano il lavaggio giornaliero e che consentono di mante-
nere sempre la massima igiene all’interno del banco.
Classe climatica 3M1.

Length / Lunghezza 937 1000 1250 1562 1875 2188 2500 2813 3125 3438 3750 4060 4375 4688 5000 5313 5625

Depth / Profondità 980

Corners / Angoli OC90/AA90 CC90/AC90 CC45/AC45 OC45/AA45

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck  
La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).

Product categories - Categorie merceologiche

Bermuda
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Semi vertical island, at normal temperature, suitable for the di-
splay and self-service sale of prepacked products such as delica-
tessen and dairy products. Thanks to LED lighting and transparent 
back and shelves, Newport Glass range offers maximum enhance-
ment of the displayed product and a natural brightness that highli-
ghts its freshness. 
Climatic class 3M2. 
Newport Glass is also available in the version with climatic class 
3M1: NEWPORT GLASS LB.

Isola semi verticale refrigerata, a temperatura normale, adatta 
all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfe-
zionati quali salumi e latticini. Grazie all’illuminazione a LED, e a 
schienale e ripiani trasparenti, Newport Glass offre la massima va-
lorizzazione della merce esposta ed una luminosità naturale che 
ne sottolinea la freschezza.
 Classe climatica 3M2.
Newport Glass è disponibile anche nelle versione a classe climati-
ca 3M1: NEWPORT GLASS LB.

Height / Altezza 1360 1460

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750 1600* 1970* 

Depth / Profondità 1600 1970

* Head piece / Testata refrigerata

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+3 / +5

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche

Newport Glass
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Refrigerated island normal temperature suitable for the display 
and sale of prepacked meat. 
Newport Glass LB offers maximum enhancement of the displayed 
product and a natural brightness that highlights its freshness. 
Climatic class 3M1. 
Newport Glass is also available in the version with climatic class 
3M2: NEWPORT GLASS.

Isola refrigerata, a temperatura normale, adatta all’esposizione e 
vendita a libero servizio di carni confezionate. Newport Glass LB 
offre la massima valorizzazione della merce esposta ed una lumi-
nosità naturale che ne sottolinea la freschezza.
Classe climatica 3M1.
Newport Glass è disponibile anche nelle versione a classe climati-
ca 3M2: NEWPORT GLASS.

Height / Altezza 930

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750 1600* 1970* 

Depth / Profondità 1600 1970

* Head piece / Testata refrigerata

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche

Newport Glass LB
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Newport

Semi vertical island normal temperature suitable for the display 
and sale of prepacked products such as delicatessen, dairy pro-
ducts, meat, fruits & vegetables. 
Climatic class 3M1 - 3M2 - 3H.

Isola semiverticale refrigerata a temperatura normale adatta 
all’esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezio-
nati quali carni, salumi, latticini e ortofrutta. 
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.

Height / Altezza 1360 1520

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750 1980*

Depth / Profondità 990* 1980

* Head piece / Testata refrigerata

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+3 / +5 +6 / +80 / +2

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Sumatra 3.0

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Height / Altezza 950

Length / Lunghezza 1875 2500 3750 1500* 1930*

Frontal height / Altezza frontale 405

Depth / Profondità 1500 1930

* Head piece / Testata refrigerata
Available with sliding glass covers / Disponibile con coperture scorrevoli in vetro

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche

Isola refrigerata, a temperatura normale, adatta all’esposizione e 
vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati quali carni e 
pollo. 
Sumatra 3.0 è un espositore orizzontale refrigerato ad isola, con 
doppia vasca, estremamente versatile. Questo modello è dispo-
nibile in diverse lunghezze, con singolo o doppio impianto, per ri-
spondere al meglio a tutte le esigenze di layout merceologico.
Classe Climatica 3M1. 
Sumatra 3.0 è disponibile anche nella versione a bassa temperatu-
ra (SUMATRA 3.0 BT).

Refrigerated island, at normal temperature, suitable for the di-
splay and self service sale of pre-packed meat and poltry. Sumatra 
3.0 is a wide double well refrigerated island, extremely versatile. 
This model is available at different lenghts, with a single central 
vertical evaporator or in alternative with two evaporators on the 
wells, in order to satisfy all possible merchandizing demands and 
lay out. 
Climatic class 3M1. 
Sumatra 3.0 is also available n low temperature version (SUMATRA 
3.0 BT).



pr
od
uc
t r
an
ge
 | g
am
m
a 
pr
od
ot
ti

RE
M
OT
E 
lin
e 
| li
ne
a 
RE
M
OT
I

52

Sumatra 3.0 BT

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

-18 / -20-22 / -24

Height / Altezza 950

Length / Lunghezza 1875 2500 3750 1500* 1930*

Frontal height / Altezza frontale 405

Depth / Profondità 1500 1930

* Head piece / Testata refrigerata
Available with sliding glass covers / Disponibile con coperture scorrevoli in vetro

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche

Isola refrigerata, a bassa temperatura, adatta all’esposizione e 
vendita a libero servizio di prodotti surgelati. Sumatra 3.0 è un 
espositore orizzontale refrigerato ad isola, con doppia vasca, 
estremamente versatile. Questo modello è disponibile in diverse 
lunghezze, con singolo o doppio impianto, per rispondere al me-
glio a tutte le esigenze di layout merceologico.
Classe Climatica 3L1.
Sumatra è disponibile anche nella versione a temperatura norma-
le (SUMATRA 3.0).

Refrigerated island, at low temperature, suitable for the display 
and self service sale of frozen food and ice cream. 
Sumatra 3.0 is a wide double well refrigerated island, extremely 
versatile. This model is available at different lenghts, with a sin-
gle central vertical evaporator or in alternative with two evapo-
rators on the wells, in order to satisfy all possible merchandizing 
demands and lay out. 
Climatic class 3L1.
Sumatra is also available in normal temperature version (SUMA-
TRA 3.0).
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Refrigerated island, at normal temperature, suitable for the di-
splay and self service sale of pre-packed meat and poltry. 
Giava 2.0 is a refrigerated island available at two different depths, 
1130 and 1540 mm, in order to satisfy all possible merchandising 
demands and lay out. 
Climatic class 3M1.
Giava 2.0 is also available in low temperature version (GIAVA 2.0 
BT).

Isola refrigerata, a temperatura normale, adatta all’esposizione e 
vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati quali carni e 
pollo. 
Giava 2.0 è un espositore orizzontale refrigerato ad isola disponi-
bile in due profondità, 1130 e 1540 mm, per rispondere a tutte le 
esigenze di layout e display merceologico.
Classe Climatica 3M1.
Giava 2.0 è disponibile anche nella versione a bassa temperatura 
(GIAVA 2.0 BT).

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 890

Length / Lunghezza 1875 2500 3750

Depth / Profondità 1130 1540

Available with sliding glass covers / Disponibile con coperture scorrevoli in vetro

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Giava 2.0
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Giava 2.0 BT

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Refrigerated island, at low temperature, suitable for the display 
and self service sale of frozen food and ice cream. 
Giava 2.0 is a refrigerated island available at two different depths, 
1130 and 1540 mm, in order to satisfy all possible merchandising 
demands and lay out. 
Climatic class 3L1. 
Giava 2.0 is also available in normal temperature version (GIAVA 
2.0).

Isola refrigerata, a bassa temperatura, adatta all’esposizione e 
vendita a libero servizio di prodotti surgelati. 
Giava 2.0 è un espositore orizzontale refrigerato ad isola disponi-
bile in due profondità, 1130 e 1540 mm, per rispondere a tutte le 
esigenze di layout e display merceologico.
Classe Climatica 3L1. 
Giava 2.0 è disponibile anche nella versione a temperatura norma-
le (GIAVA 2.0).

-18 / -20-22 / -24

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 890

Length / Lunghezza 1875 2500 3750

Depth / Profondità 1130 1540

Available with sliding glass covers / Disponibile con coperture scorrevoli in vetro

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Refrigerated island, at normal temperature, suitable for the di-
splay and self service sale of pre-packed meat and poltry. 
Tobago 2.0 is able to satisfy all possible merchandising demands 
and lay out, also thanks to the possibility to be set in back to back 
configuration.
Climatic class 3M1.
Tobago 2.0 is also available in low temperature version (TOBAGO 
2.0 BT).

Isola refrigerata, a temperatura normale, adatta all’esposizione e 
vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati quali carni e 
pollo.
Tobago 2.0 è un espositore particolarmente versatile anche grazie 
alla possibilità di configurazione back to back, in grado di rispon-
dere a tutte le esigenze di layout espositivo. 
Classe Climatica 3M1.
Tobago 2.0 è disponibile anche nella versione a bassa temperatu-
ra (TOBAGO 2.0 BT).

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 890

Length / Lunghezza 2500 3750 2200* 

Depth / Profondità 1095

* Head piece / Testata refrigerata 
Available with sliding glass covers / Disponibile con coperture scorrevoli in vetro

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Tobago 2.0
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Tobago 2.0 BT

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Refrigerated island, at low temperature, suitable for the display 
and self service sale of frozen food and ice cream.
Tobago 2.0 is able to satisfy all possible merchandising demands 
and lay out, also thanks to the possibility to be set in back to back 
configuration.
Climatic class 3L1.
Tobago 2.0 is also available in normal temperature version (TOBA-
GO 2.0).

Isola refrigerata, a bassa temperatura, adatta all’esposizione e 
vendita a libero servizio di prodotti surgelati. 
Tobago 2.0 è un espositore particolarmente versatile anche grazie 
alla possibilità di configurazione back to back, in grado di rispon-
dere a tutte le esigenze di layout espositivo. 
Classe Climatica 3L1.
Tobago 2.0 è disponibile anche nella versione a temperatura nor-
male (TOBAGO 2.0).

-18 / -20-22 / -24

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 890

Length / Lunghezza 2500 3750 2200* 

Depth / Profondità 1095

* Head piece / Testata refrigerata 
Available with sliding glass covers / Disponibile con coperture scorrevoli in vetro

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.



pr
od
uc
t r
an
ge
 | g
am
m
a 
pr
od
ot
ti

RE
M
OT
E 
lin
e 
| li
ne
a 
RE
M
OT
I

57

Co
m
bi
ne
d 
ca
bi
ne
ts

M
ob
ili
 c
om

bi
na
ti

Tasmania 2.0 TCOMB

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2-22 / -24

Combined vertical cabinet with a deck and an upper section with 
doors, designed for two display needs: packaged meat (class 3M1) 
or frozen items and ice-cream (class 3L1) in the lower part, while 
the upper section is dedicated only to frozen products and ice-cre-
am (class 3L1). 
Available also in total low temperature version (TASMANIA 2.0 BT).

Murale refrigerato a temperatura combinata, dotato di vasca e al-
zata con porte, progettato per una duplice esposizione: nella par-
te inferiore carni e salumi (classe 3M1) o surgelati e gelati (classe 
3L1), mentre nella parte superiore esclusivamente surgelati e ge-
lati (classe 3L1). 
Disponibile anche nella versione a sola bassa temperatura (TA-
SMANIA 2.0 BT).

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1875 2500 3750 2430* 

Front height / Altezza frontale 490

Depth / Profondità 1180

* Head piece / Testata refrigerata 

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Tasmania 2.0 BT

Refrigerated cabinet, at low temperature, for the display and sel-
f-service sale of frozen products and ice-cream.
Climatic class 3L1. 
Available also in the combined temperature version (TASMANIA 
2.0 TCOMB).

Mobile combinato refrigerato, a bassa temperatura, adatto all’e-
sposizione e vendita a libero servizio di gelati e surgelati.
Classe climatica 3L1. 
Disponibile anche nella versione a temperatura combinata, 3M1 e 
3L1 (TASMANIA 2.0 TCOMB).

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

-18 / -20-22 / -24

Height / Altezza 2060 2180

Length / Lunghezza 1875 2500 3750 2430* 

Front height / Altezza frontale 490

Depth / Profondità 1180

* Head piece / Testata refrigerata 

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Saipan New

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+3 / +5

Vertical rear cabinet, at normal temperature, characterized by es-
sential and square design and great versatility that makes it su-
itable for any furnishing context; from small traditional shops to 
hypermarkets. The cabinet is also available with refrigerated sto-
rages on the closed base. 
Saipan New is suitable for the display and sale of delicatessen. 
Climatic class 3M2.

Retrobanco murale refrigerato, a temperatura normale, caratte-
rizzato da un’estetica essenziale e da una grande versatilità che 
lo rende idoneo a qualsiasi contesto di arredo; dal piccolo punto 
vendita al grande ipermercato. Il banco è disponibile anche con 
cellette refrigerate all’interno della base chiusa.
Saipan New è adatto all’esposizione e vendita di salumi. 
Classe Climatica 3M2.

Height / Altezza 1735 2420

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750

Front height / Altezza frontale 200 910

Depth / Profondità 835 845

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Boavista P

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+3 / +5

Vertical rear cabinet, at normal temperature, extremely versatility 
and therefore suitable for any furnishing context; from small tra-
ditional shops to hypermarkets. The cabinet is also available with 
refrigerated storages on the closed base. 
Boavista P is suitable for the display and sale of delicatessen. 
Climatic class 3M2.

Retrobanco murale refrigerato, a temperatura normale, estrema-
mente versatile e pertanto adatto a qualsiasi contesto di arredo; 
dal piccolo punto vendita al grande ipermercato. Il banco è dispo-
nibile anche con cellette refrigerate all’interno della base chiusa.
Boavista P è adatto all’esposizione e vendita di salumi. 
Classe Climatica 3M2.

Height / Altezza 1960 2600

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 3750

Front height / Altezza frontale 210 850

Depth / Profondità 910

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Onyx

Murale verticale plug-in a temperatura normale, adatto all'esposi-
zione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati quali 
carni, salumi, latticini e ortofrutta.
I banchi della gamma Onyx sono estremamente contenuti nell’in-
gombro a terra, offrendo così una soluzione ideale alle molteplici 
esigenze di arredo del punto vendita anche dove gli spazi sono ri-
dotti. La visibilità dei prodotti esposti è ottima, anche lateralmente, 
grazie alle spalle panoramiche.
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
Disponibile anche nelle versioni con porte (ONYX DOORS); bassa 
temperatura (ONYX BT) e semi verticale (ONYX SV).

Vertical plug-in multi-deck at normal temperature suitable for the 
display and self-service sale of prepacked products such as meat, 
delicatessen, dairy products, fruit & vegetables. 
The Onyx range is extremely compact in terms of footprint on the 
ground, thus offering an ideal solution to the multiple furnishing 
needs of the store even where space is limited. The visibility of the 
products on display is excellent, even from the side thanks to the 
panoramic shoulders.
Climatic class 3M1 -3M2 -3H.
Also available in the following versions: with doors (ONYX DOORS), 
low temperature (ONYX BT) and semi-vertical (ONYX SV).

0 / +2 +3 / +5 +6 / +8

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2020

Length / Lunghezza 937 1250 1875* 2500*

Front height / Altezza frontale 490

Depth / Profondità 700 850

Refrigerant / Refrigerante R290

* The lenghts L1875 and L2500 are obtained by the combination of L937 and L1250 modules, with specific kit 
* Le lunghezze L1875 e L2500 si ottengono dall’unione di moduli L937 e L1250 con specifico kit

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Onyx Doors

Murale verticale plug-in con porte, a temperatura normale, adatto 
all'esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfeziona-
ti quali carni, salumi, latticini e ortofrutta.
I banchi della gamma Onyx sono estremamente contenuti nell’in-
gombro a terra, offrendo così una soluzione ideale alle molteplici 
esigenze di arredo del punto vendita anche dove gli spazi sono ri-
dotti. La visibilità dei prodotti esposti è ottima, anche lateralmente, 
grazie alle spalle panoramiche.
Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
Disponibile anche nelle versioni senza porte (ONYX); bassa tempe-
ratura (ONYX BT) e semi verticale (ONYX SV).

Vertical plug-in multi-deck with doors at normal temperature, su-
itable for the display and self-service sale of prepacked products 
such as meat, delicatessen, dairy products, fruit & vegetables. 
The Onyx range is extremely compact in terms of footprint on the 
ground, thus offering an ideal solution to the multiple furnishing 
needs of the store even where space is limited. The visibility of the 
products on display is excellent, even from the side thanks to the 
panoramic shoulders.
Climatic class 3M1 -3M2 -3H.
Also available in the following versions: without doors (ONYX), low 
temperature (ONYX BT) and semi-vertical (ONYX SV).

0 / +2 +6 / +8+3 / +5

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2020

Length / Lunghezza 937 1250 1875 2500

Front height / Altezza frontale 490

Depth / Profondità 700 850

Refrigerant / Refrigerante R290

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.



pr
od
uc
t r
an
ge
 | g
am
m
a 
pr
od
ot
ti

PL
U
G-
IN
 lin
e 
| li
ne
a 
PL
U
G-
IN

Ve
rt
ic
al
 c
ab
in
et
s

M
ur
al
i v
er
tic
al
i

66

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

-18 / -20

Murale verticale plug-in con porte, a bassa temperatura, adatto 
all'esposizione e vendita a libero servizio di prodotti surgelati.
I banchi della gamma Onyx sono estremamente contenuti nell’in-
gombro a terra, offrendo così una soluzione ideale alle molteplici 
esigenze di arredo del punto vendita anche dove gli spazi sono ri-
dotti. 
Classe Climatica 3L1.
Disponibile anche nelle seguenti versioni a temperatura positi-
va: senza porte (ONYX), con porte (ONYX DOORS) e semi verticale 
(ONYX SV).

Vertical plug-in multi-deck with doors, at low temperature, suitable 
for the display and self-service sale of frozen food. 
The Onyx range is extremely compact in terms of footprint on the 
ground, thus offering an ideal solution to the multiple furnishing ne-
eds of the store even where space is limited. 
Climatic class 3L1.
Also available in the following normal temperature versions: wi-
thout doors (ONYX), with doors (ONYX DOORS) and semi-vertical 
(ONYX SV).

Onyx BT

Height / Altezza 2020

Length / Lunghezza 937 1250 1875 2500

Front height / Altezza frontale 490

Depth / Profondità 700 850

Refrigerant / Refrigerante R290

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Murale verticale refrigerato plug-in con porte, a temperatura nor-
male, funzionante a gas propano R290. Sapphire 2.0 pone partico-
lare attenzione all'ecosostenibilità e al risparmio energetico; alta 
resa energetica ma consumi ed emissioni CO2 nell’ambiente estre-
mamente ridotti. Questo mobile, perfetto per tutte le superfici di 
vendita, è adatto all'esposizione e vendita a libero servizio di pro-
dotti preconfezionati quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura. 
Classe Climatica: 3M1 - 3M2 - 3H.

Vertical plug-in multi-deck with doors, at normal temperature, 
powered by propane refrigerant gas R290. Sapphire 2.0 pays parti-
cular attention to eco-sustainability and energy saving; high energy 
efficiency, but extremely reduced consumption and CO2 emissions. 
This cabinet, perfect for all sales surfaces, is suitable for the display 
and self-service sale of prepacked products such as meats, dairy 
products, fruit and vegetables.
Climatic Class: 3M1 - 3M2 - 3H.

Sapphire 2.0

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +6 / +8+3 / +5

Height / Altezza 2015

Length / Lunghezza 1250 1875 2500

Front height / Altezza frontale 540

Depth / Profondità 850

Refrigerant / Refrigerante R290 R448a/R449a

The R448a / R449a versions of this product are available only for the extra EU market 
Le versioni R448a/R449a di questo prodotto sono disponibili solo per il mercato extra UE

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Murale refrigerato plug-in a bassa temperatura, funzionante a gas 
propano R290, caratterizzato da un’ampia superficie espositiva ed 
ottima visibilità ed accessibilità del prodotto esposto. 
Clio 2.0 BT è adatto all’esposizione e vendita a libero servizio di pro-
dotti surgelati. 
Classe Climatica 3L1.

Vertical plug-in multi-deck at low temperature , powered by propa-
ne refrigerant gas R290, characterized by a large display area and 
excellent visibility and accessibility of the displayed products.
Clio 2.0 BT is suitable for the display and self-service sale of frozen 
food.
Climate Class 3L1.

Clio 2.0 BT

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

-18 / -20

Height / Altezza 2065

Length / Lunghezza 1562 2343

Front height / Altezza frontale 440

Depth / Profondità 970

Refrigerant / Refrigerante R290

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Vertical plug-in multi-deck normal temperature suitable for the di-
splay and sale of prepacked products such as delicatessen, dairy 
products, meat, fruit & vegetables. 
Thanks to its versatility and various configurations, this line is the 
ideal response for furnishing any sales surface, in relation to the va-
rious layout requirements. The wide range of fittings provide excel-
lent visibility of the goods displayed, and at the same time making it 
easy for the customer to access the products.
Climatic class 3M1 - 3M2 - 3H.
The Twist range is also available in the versions: LG TWIST and ECO 
TWIST.

Murale verticale refrigerato plug-in, a temperatura normale, adatto 
all'esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfeziona-
ti quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura. 
Grazie alla versatilità di utilizzo e alle diverse configurazioni di-
sponibili, questa linea rappresenta la risposta ideale per arredare 
qualsiasi superficie di vendita, in relazione alle diverse esigenze di 
lay-out. La ricca offerta di allestimenti disponibili garantisce un’ec-
cellente visibilità dei prodotti esposti, favorendo al contempo l’ac-
cessibilità dei prodotti al cliente.
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
La gamma Twist è disponibile anche nelle versioni: LG TWIST e ECO 
TWIST.

Twist

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +6 / +8+3 / +5

Height / Altezza 2000

Length / Lunghezza 937 1250 1875 2500

Front height / Altezza frontale 540

Depth / Profondità 850

Refrigerant / Refrigerante R448a/R449a

Product available only for the extra EU market / Prodotto disponibile solo per il mercato extra UE
Also available in the version without condensing unit / Disponibile anche nella versione senza unità condensatrice

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Vertical plug-in multi-deck normal temperature suitable for the di-
splay and sale of prepacked products such as delicatessen, dairy 
products, meat, fruit & vegetables. 
Thanks to its versatility and various configurations, this line is the 
ideal response for furnishing any sales surface, in relation to the va-
rious layout requirements. The wide range of fittings provide excel-
lent visibility of the goods displayed, and at the same time making it 
easy for the customer to access the products.
LG Twist stands out for its use of panoramic endwalls with high-ef-
ficiency LED bar lighting.
Climatic class 3M1 - 3M2 - 3H.
The Twist range is also available in the versions: TWIST and ECO 
TWIST.

Murale verticale refrigerato plug-in, a temperatura normale, adatto 
all'esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfeziona-
ti quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura. 
Grazie alla versatilità di utilizzo e alle diverse configurazioni di-
sponibili, questa linea rappresenta la risposta ideale per arredare 
qualsiasi superficie di vendita, in relazione alle diverse esigenze di 
lay-out. La ricca offerta di allestimenti disponibili garantisce un’ec-
cellente visibilità dei prodotti esposti, favorendo al contempo l’ac-
cessibilità dei prodotti al cliente.
LG Twist si contraddistingue per l’impiego di spalle panoramiche 
con illuminazione a barre LED a basso consumo energetico.
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
La gamma Twist è disponibile anche nelle versioni: TWIST e ECO 
TWIST.

LG Twist

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +6 / +8+3 / +5

Height / Altezza 2010

Length / Lunghezza 937 1250 1875 2500

Front height / Altezza frontale 540

Depth / Profondità 850

Refrigerant / Refrigerante R448a/R449a

Product available only for the extra EU market / Prodotto disponibile solo per il mercato extra UE
Also available in the version without condensing unit / Disponibile anche nella versione senza unità condensatrice

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Murale verticale refrigerato plug-in con porte, a temperatura nor-
male, adatto all'esposizione e vendita a libero servizio di prodotti 
preconfezionati quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura. 
Grazie alla versatilità di utilizzo e alle diverse configurazioni di-
sponibili, questa linea rappresenta la risposta ideale per arredare 
qualsiasi superficie di vendita, in relazione alle diverse esigenze di 
lay-out. La ricca offerta di allestimenti disponibili garantisce un’ec-
cellente visibilità dei prodotti esposti, favorendo al contempo l’ac-
cessibilità dei prodotti al cliente.
Classe Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
La gamma Twist è disponibile anche nelle versioni: TWIST e LG 
TWIST.

Vertical plug-in multi-deck with doors, at normal temperature, sui-
table for the display and sale of prepacked products such as delica-
tessen, dairy products, meat, fruit & vegetables. 
Thanks to its versatility and various configurations, this line is the 
ideal response for furnishing any sales surface, in relation to the va-
rious layout requirements. The wide range of fittings provide excel-
lent visibility of the goods displayed, and at the same time making it 
easy for the customer to access the products.
Climatic class 3M1 - 3M2 - 3H.
The Twist range is also available in the versions: TWIST and LG 
TWIST.

Eco Twist

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +6 / +8+3 / +5

Height / Altezza 2010

Length / Lunghezza 1250 1875 2500

Front height / Altezza frontale 540

Depth / Profondità 850

Refrigerant / Refrigerante R448a/R449a

Product available only for the extra EU market / Prodotto disponibile solo per il mercato extra UE
Also available in the version without condensing unit / Disponibile anche nella versione senza unità condensatrice

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Vertical plug-in refrigerated wall, at normal temperature, suitable 
for the display and self-service sale of prepackaged products such 
as meats, delicatessen, dairy products, fruit and vegetables.
The strengths of this cabinet are the maximum vertical display to 
grant an optimum ratio of loading capacity with minimum floor 
space. Excellent enhancement of the products thanks to a large and 
flexible display surface.
Euro Puket PG is available with or without doors.
Climate class 3M1 - 3M2 - 3H.

Murale verticale refrigerato plug-in, a temperatura normale, adatto 
all’esposizione e vendita libero servizio di prodotti preconfezionati 
quali carni, salumi, latticini, frutta e verdura. 
I punti di forza di questo banco sono il massimo utilizzo della verti-
calità per garantire un ottimo rapporto tra capacità di carico e in-
gombro al suolo. La miglior valorizzazione della merce viene assicu-
rata dall’ampia e flessibile superficie espositiva.
Euro Puket PG è disponibile con o senza porte.
Classe climatica 3M1 - 3M2 - 3H. 

Euro Puket PG

0 / +2 +6 / +8+3 / +5

Height / Altezza 2270

Length / Lunghezza 1250 1875 2500 1490*

Front height / Altezza frontale 310

Depth / Profondità 710

Refrigerant / Refrigerante R448a/R449a

Product available only for the extra EU market / Prodotto disponibile solo per il mercato extra UE
* Head piece / Testata refrigerata

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Murale semi verticale plug-in, a temperatura normale, adatto all'e-
sposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati 
quali carni, salumi, latticini e ortofrutta.
Onyx è un banco estremamente contenuto nell’ingombro a terra, 
offrendo così una soluzione ideale alle molteplici esigenze di arre-
do del punto vendita anche dove gli spazi sono ridotti. La visibilità 
dei prodotti esposti è ottima, anche lateralmente, grazie alle spalle 
panoramiche.
Climatica 3M1 - 3M2 - 3H.
Disponibile anche nelle versioni senza porte (ONYX), con porte 
(ONYX DOORS) e a bassa temperatura (ONYX BT).

Semi vertical plug-in multi-deck, at normal temperature, suitable 
for the display and self-service sale of prepacked products such as 
meat, delicatessen, dairy products, fruit & vegetables. 
Onyx is extremely compact in terms of footprint on the ground, 
thus offering an ideal solution to the multiple furnishing needs of 
the store even where space is limited. The visibility of the products 
on display is excellent, even from the side thanks to the panoramic 
shoulders.
Climatic class 3M1 -3M2 -3H.
Also available in the following versions: without doors (ONYX), with 
doors (ONYX DOORS) and low temperature (ONYX BT).

Onyx SV

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +6 / +8+3 / +5

Height / Altezza 1500

Length / Lunghezza 937 1250 1450 1875* 2500*

Front height / Altezza frontale 490

Depth / Profondità 700 850

Refrigerant / Refrigerante R290

* The lenghts L1875 and L2500 are obtained by the combination of L937 and L1250 modules, with specific kit / Le lunghezze L1875 e L2500  
si ottengono dall’unione di moduli L937 e L1250 con specifico kit
Head piece available for Depth 700 / Testata refrigerata disponibile per profondità 700

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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0 / +2

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

Positive temperature plug-in refrigerated island, operating on R290 
propane gas, suitable for the display and self-service sale of pre-
packed products such as meat and delicatessen. 
Elba is characterized by an essential design that combines solidi-
ty of structure and aesthetic lightness; designed to offer maximum 
visibility of the goods on display thanks to the full-height windows 
on all 4 sides.
The Elba range is perfect for self-service sale of promotional pro-
ducts and impulse purchases.
Climatic Class 3M1.
Elba is also available in the switch version, which can be switched 
from positive to negative temperature (ELBA SW).

Isola refrigerata plug-in a temperatura positiva, funzionante a gas 
propano R290, ideale per l’esposizione e vendita a libero servizio di 
prodotti preconfezionati quali carni e salumi.
Elba è caratterizzata da un design essenziale, che coniuga solidità 
di struttura e leggerezza estetica, ed è stata progettata per offrire la 
massima visibilità della merce esposta grazie alle vetrate a tutt'al-
tezza sui 4 lati.
La gamma Elba è ideale per la vendita a libero servizio di prodotti in 
promozione e acquisti d’impulso.
Classe Climatica 3M1.
Elba è disponibile anche nella versione switch, commutabile da 
temperatura positiva a negativa (ELBA SW).

Elba

Height / Altezza 950

Length / Lunghezza 1000 1200 1500 2000

Depth / Profondità 1067

Refrigerant / Refrigerante R290

Also available in the sliding cover version / Disponibile anche nella versione con coperture scorrevoli

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Refrigerated island switch, usable at positive or at negative tempe-
rature, suitable for the display and sale of prepacked such as meat, 
delicatessen or frozen food. 
Elba is characterized by an essential design that combines solidi-
ty of structure and aesthetic lightness; designed to offer maximum 
visibility of the goods on display thanks to the full-height windows 
on all 4 sides.
The Elba range is perfect for self-service sale of promotional pro-
ducts and impulse purchases.
Climatic Class 3M1 - 3L1.
Also available in the version operating at positive temperature only 
(ELBA).

Isola refrigerata switch, con possibilità di utilizzo sia a temperatura 
positiva che negativa, adatta all’esposizione e alla vendita libero 
servizio di carni confezionate, salumi o prodotti surgelati. 
Elba è caratterizzata da un design essenziale, che coniuga solidità 
di struttura e leggerezza estetica, ed è stata progettata per offrire la 
massima visibilità della merce esposta grazie alle vetrate a tutt'al-
tezza sui 4 lati.
La gamma Elba è ideale per la vendita a libero servizio di prodotti in 
promozione e acquisti d’impulso.
Classe Climatica 3M1 - 3L1.
Disponibile anche nella versione a sola temperatura positiva (ELBA).

Elba SW

-18 / -20

Height / Altezza 950

Length / Lunghezza 1000 1200 1500 2000

Depth / Profondità 1067

Refrigerant / Refrigerante R290

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2

Refrigerated island at normal temperature, suitable for the display 
and sale of prepacked products such as delicatessen and meat. 
Diamond 2.0 is part of a range of islands powered by propane refri-
gerant gas R290. Thanks to the essential design, the small size and 
the versatility of use, Diamond 2.0 adapts perfectly to any type of 
store, from small shops to large hypermarkets surfaces. The Dia-
mond 2.0 range is ideal for impulse buying and promotional sales 
and can be also equipped with sliding covers, thus ensuring signifi-
cant energy savings.
Climatic Class 3M1. 
Available also in switch version (SW).
Diamond 2.0 is also available in two switch versions with the possi-
bility of using both positive and negative temperatures (DIAMOND 
SW and DIAMOND GLASS 2.0 SW).

Isola refrigerata a temperatura normale adatta all'esposizione e 
vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati quali carni e 
salumi. 
Diamond 2.0 è parte di una gamma di isole con gruppo incorpora-
to, funzionanti a gas propano R290. Grazie al design essenziale, alle 
dimensioni contenute ed alla versatilità di utilizzo, Diamond 2.0 si 
adatta perfettamente a qualsiasi tipologia di punto vendita, dal 
piccolo negozio alle grandi superfici degli ipermercati. La gamma 
Diamond 2.0 è ideale per le vendite promozionali e gli acquisti d’im-
pulso, e può essere dotata di coperture scorrevoli, garantendo così 
un notevole risparmio energetico.
Classe Climatica 3M1.
La gamma Diamond 2.0 è disponibile anche nelle due versioni swi-
tch, con possibilità di utilizzo sia a temperatura positiva che negati-
va (DIAMOND SW e DIAMOND GLASS 2.0 SW).

Diamond 2.0

Height / Altezza 940

Length / Lunghezza 1500 2000

Depth / Profondità 1050

Refrigerant / Refrigerante R290

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Refrigerated switch island, therefore with the possibility of use at 
both positive and negative temperatures, suitable for the display 
and sale of pre-packed products such as meat, delicatessen or fro-
zen food. 
Diamond 2.0 is part of a range of islands powered by propane refri-
gerant gas R290. Thanks to the essential design, the small size and 
the versatility of use, Diamond 2.0 adapts perfectly to any type of 
store, from small shops to large hypermarkets surfaces. The Dia-
mond 2.0 range is ideal for impulse buying and promotional sales 
and can be also equipped with sliding covers, thus ensuring signifi-
cant energy savings.
Climatic Class 3M1 – 3L1.
The Diamond 2.0 range is also available in the positive temperatu-
re version only (DIAMOND 2.0) and in another switch version (DIA-
MOND GLASS 2.0 SW).

Isola refrigerata switch, con possibilità quindi di utilizzo sia a tem-
peratura positiva che negativa, adatta all’esposizione e vendita a 
libero servizio di carni confezionate, salumi o prodotti surgelati. 
Diamond 2.0 è parte della gamma di isole con gruppo incorporato, 
funzionanti a gas propano R290. Grazie al design essenziale, alle 
dimensioni contenute ed alla versatilità di utilizzo, Diamond 2.0 si 
adatta perfettamente a qualsiasi tipologia di punto vendita, dal pic-
colo negozio alle grandi superfici degli ipermercati.
La gamma Diamond 2.0 è ideale per le vendite promozionali e gli 
acquisti d’impulso, e può essere dotata di coperture scorrevoli, ga-
rantendo così un notevole risparmio energetico.
Classe Climatica 3M1 – 3L1.
La gamma Diamond 2.0 è disponibile anche nella versione a sola 
temperatura positiva (DIAMOND 2.0) ed in un’altra versione switch 
(DIAMOND GLASS 2.0 SW).

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2-18 / -20

Height / Altezza 940

Length / Lunghezza 1500 2000

Depth / Profondità 1050

Refrigerant / Refrigerante R290

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche

Diamond 2.0 SW
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Refrigerated switch island , with the possibility of use at both po-
sitive and negative temperatures, suitable for the display and sale 
of pre-packed products such as meat, delicatessen or frozen food. 
Diamond Glass 2.0 SW is part of a range of islands powered by pro-
pane refrigerant gas R290. Thanks to the essential design, the small 
size and the versatility of use, Diamond Glass 2.0 SW adapts per-
fectly to any type of store, from small shops to large hypermarkets 
surfaces, ideal for impulse buying and promotional sales.
Diamond Glass 2.0 SW is equipped with sliding covers, thus ensu-
ring significant energy savings.
Climatic Class 3M1 – 3L1.
The Diamond Glass 2.0 range is also available in the positive tem-
perature version only (DIAMOND 2.0) and in another switch version 
(DIAMOND 2.0 SW).

Isola refrigerata switch, con possibilità di utilizzo sia a temperatura 
positiva che negativa, adatta all’esposizione e vendita a libero ser-
vizio di carni confezionate, salumi, o prodotti surgelati.
Diamond Glass 2.0 SW è parte della gamma di isole con gruppo 
incorporato, funzionanti a gas propano R290. Grazie al design es-
senziale, alle dimensioni contenute ed alla versatilità di utilizzo, 
Diamond Glass 2.0 SW si adatta perfettamente a qualsiasi tipolo-
gia di punto vendita, dal piccolo negozio alle grandi superfici degli 
ipermercati, ed è particolarmente indicato per le aree dedicate alle 
vendite promozionali e agli acquisti d’impulso.
Diamond Glass 2.0 SW è dotata di coperture scorrevoli, garantendo 
così un notevole risparmio energetico.
Classe Climatica 3M1 – 3L1.
La gamma Diamond Glass 2.0 è disponibile anche nella versione 
a sola temperatura positiva (DIAMOND 2.0) ed in un’altra versione 
switch (DIAMOND 2.0 SW).

Diamond Glass 2.0 SW

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2-18 / -20

Height / Altezza 970

Length / Lunghezza 1500 2000

Depth / Profondità 1050

Refrigerant / Refrigerante R290

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Refrigerated island at low temperature for the display and sale of 
frozen food. 
Sumba BT adapts perfectly supermarkets and hypermarkets di-
splay layout need, thanks to the two available lengths and one head 
cabinet that allows island compositions. This island is equipped 
with sliding covers which guarantee optimal preservation of the 
products and significant energy saving.
Climatic Class 3L1.

Isola refrigerata a bassa temperatura destinata all’esposizione e 
vendita a libero servizio di prodotti surgelati. 
Sumba BT si adatta perfettamente alle esigenze espositive di su-
permercati ed ipermercati, grazie alle due lunghezze disponibili e al 
banco testata per composizioni a isola. L’isola è dotata di coperture 
scorrevoli che garantiscono un'ottimale conservazione del prodotto 
e un notevole risparmio energetico.
Classe Climatica 3L1.

Sumba BT

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

-18 / -20-22 / -24

Height / Altezza 890

Length / Lunghezza 2100 2500 1850*

Depth / Profondità 858

Refrigerant / Refrigerante R290

* Head piece / Testata refrigerata

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Promotional plug-in island, at normal temperature, suitable for the 
display and self-service sale of prepacked products such as delica-
tessen, dairy products, meat, fruit and vegetables. 
Amethyst range, powered by propane refrigerant gas R290, is cha-
racterized by exceptional flexibility in positioning inside the store, 
thus making it perfect to any type of store, from small shops to large 
hypermarkets surfaces. The Amethyst range has been designed to 
offer maximum visibility to the displayed product, for this reason it 
is particularly suitable for store areas dedicated to impulse buying 
and promotional sales.
Climatic Class: 3M1 - 3M2 - 3H.
Amethyst is also available in the semi-vertical model (AMETHYST SV).

Bancarella promozionale plug-in, a temperatura normale, adatta 
all'esposizione e vendita a libero servizio di prodotti preconfezio-
nati quali carni, gastronomia, latticini, frutta e verdura. 
La gamma di isole promozionali plug-in Amethyst, funzionante a 
gas propano R290, è caratterizzata da un’eccezionale flessibilità di 
posizionamento all’interno del punto vendita che ben si adatta ad 
ogni superficie espositiva, dal piccolo negozio sino all’ipermercato.
Amethyst è stata progettata per offrire la massima visibilità al pro-
dotto esposto, rendendosi così particolarmente adatta alle aree del 
punto vendita dedicate ad attività di promozione ed agli acquisti 
d’impulso.
Classe Climatica: 3M1 - 3M2 - 3H.
Amethyst è disponibile anche nel modello semiverticale (AMETHYST 
SV).

Amethyst LS

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +6 / +8+3 / +5

Height / Altezza 975

Length / Lunghezza 937 1250

Depth / Profondità 670 860

Refrigerant / Refrigerante R290

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck / La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo
Also available in the sliding cover version / Disponibile anche nella versione con coperture scorrevoli

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Self-service promotional island, at normal temperature, suitable 
for the display and sale of prepacked products such as delicatessen 
and dairy products.
Amethyst range, powered by propane refrigerant gas R290, is cha-
racterized by exceptional flexibility in positioning inside the store, 
thus making it perfect to any type of store, from small shops to large 
hypermarkets surfaces. 
The Amethyst range has been designed to offer maximum visibility 
to the displayed product, for this reason it is particularly suitable 
for store areas dedicated to impulse buying and promotional sales.
Climatic Class: 3M2 - 3H.
Amethyst is also available in the AMETHYST LS model.

Bancarella promozionale refrigerata, a temperatura normale, con 
schienale e ripiano intermedio in vetro, adatto all'esposizione e 
vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati quali gastrono-
mia e latticini. 
La gamma di isole promozionali plug-in Amethyst, funzionante a 
gas propano R290, è caratterizzata da un’eccezionale flessibilità di 
posizionamento all’interno del punto vendita che ben si adatta ad 
ogni superficie espositiva, dal piccolo negozio sino all’ipermercato.
Amethyst è stata progettata per offrire la massima visibilità al pro-
dotto esposto, rendendosi così particolarmente adatta alle aree del 
punto vendita dedicate ad attività di promozione ed agli acquisti 
d’impulso.
Classe Climatica: 3M2 - 3H.
Amethyst è disponibile anche nel modello AMETHYST LS.

Amethyst SV

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+6 / +8+3 / +5

Height / Altezza 1240

Length / Lunghezza 937 1250

Depth / Profondità 670 860

Refrigerant / Refrigerante R290

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck / La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Self-service double well promotional island, at normal temperatu-
re, powered by propane refrigerant gas R290.
Beryl 2.0 LS is suitable for the display and sale of prepacked pro-
ducts such as meat, delicatessen, dairy products, fruit & vegetables 
and is characterized by exceptional flexibility in positioning inside 
the store, thus making it perfect to any type of store, from small 
shops to large hypermarkets surfaces.
Beryl 2.0 LS has been designed to offer maximum visibility to the 
displayed product, for this reason it is particularly suitable for store 
areas dedicated to impulse buying and promotional sales.
Climatic Class: 3M1 - 3M2 - 3H.

Bancarella promozionale con doppia vasca, a temperatura norma-
le, funzionante a gas propano R290.
Beryl 2.0 LS è adatto all'esposizione e vendita a libero servizio di 
prodotti preconfezionati quali carne, gastronomia, latticini, frutta 
e verdura, ed è caratterizzato da un’eccezionale flessibilità di posi-
zionamento all’interno del punto vendita che ben si adatta ad ogni 
superficie espositiva, dal piccolo negozio sino all’ipermercato.
Beryl 2.0 LS è stato progettato per offrire la massima visibilità al 
prodotto esposto, rendendosi così particolarmente adatto alle aree 
del punto vendita dedicate ad attività di promozione ed agli acqui-
sti d’impulso.
Classe Climatica: 3M1 - 3M2 - 3H.

Beryl 2.0 LS

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

+6 / +8+3 / +50 / +2

Height / Altezza 995

Length / Lunghezza 1360

Depth / Profondità 1510

Refrigerant / Refrigerante R290

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Serve-over counter, at normal temperature, suitable for the display 
and sale of meat, delicatessen, dairy products and gastronomy.
The Milos 2.0 PG is a serve over counter range with built-in unit, 
powered by propane refrigerant gas R290. It is an easy-to-install 
“plug and play” solution, particularly suitable for small and me-
dium-sized sales surface or where it is not possible to install a re-
frigeration system.
The Milos 2.0 PG range offers a minimum footprint on the ground, 
thanks to its extremely compact dimensions, and the maximum di-
splay surface and visibility to the products. 
Milos 2.0 PG is equipped with refrigerated back storages.
Climatic class 3M1 and 3M2.
Milos 2.0 PG is also available in the self-service version (MILOS 2.0 PG LS).

Banco tradizionale servito, a temperatura normale, adatto all'espo-
sizione e vendita di carni, salumi, latticini e gastronomia.
La gamma di banchi tradizionali Milos 2.0 PG con gruppo incorpora-
to, funzionante a gas propano R290, è una soluzione “plug and play” 
particolarmente indicata per le superfici di vendita medio piccole o 
dove non è possibile installare una centrale refrigerante.
Milos 2.0 PG offre un ingombro minimo a terra, grazie alle dimensio-
ni estremamente compatte, ma allo stesso tempo ampia superficie 
espositiva e visibilità ai prodotti. Il banco è inoltre dotato di cellette 
posteriori refrigerate.
Classe climatica 3M1 - 3M2.
Milos 2.0 PG è disponibile anche nella versione libero servizio (MI-
LOS 2.0 PG LS).

Milos 2.0 PG

Height / Altezza 1180

Length / Lunghezza 1250 1562 1875 2500

Depth / Profondità 850

Refrigerant / Refrigerante R290

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck / La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Milos 2.0 PG LS

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Banco tradizionale, a temperatura normale, adatto all'esposizione 
e vendita a libero servizio di prodotti preconfezionati quali carni, 
salumi, latticini e gastronomia.
La gamma di banchi tradizionali Milos 2.0 PG LS con gruppo incor-
porato, funzionante a gas propano R290, è una soluzione “plug and 
play” particolarmente indicata per le superfici di vendita medio pic-
cole o dove non è possibile installare una centrale refrigerante. Mi-
los 2.0 PG LS offre un ingombro minimo a terra, grazie alle dimensio-
ni estremamente compatte, ma allo stesso tempo ampia superficie 
espositiva e visibilità ai prodotti. Il banco è inoltre dotato di cellette 
posteriori refrigerate.
Classe climatica 3M1 - 3M2.
Milos 2.0 PG è disponibile anche nella versione servito (MILOS 2.0 PG).

Serve-over counter, at normal temperature, suitable for the display 
and self-service sale of prepacked products such as meat, delica-
tessen, dairy products and gastronomy.
The Milos 2.0 PG LS is a serve over counter range with built-in unit, 
powered by propane refrigerant gas R290. It is an easy-to-install 
“plug and play” solution, particularly suitable for small and me-
dium-sized sales surface or where it is not possible to install a refrige-
ration system. The Milos 2.0 PG LS range offers a minimum footprint 
on the ground, thanks to its extremely compact dimensions, and the 
maximum display surface and visibility to the products. Milos 2.0 PG 
LS is equipped with back refrigerated storages.
Climatic class 3M1 and 3M2.
Milos 2.0 PG is also available in the serve over version (MILOS 2.0 PG).

Height / Altezza 890

Length / Lunghezza 1250 1562 1875 2500

Depth / Profondità 850

Refrigerant / Refrigerante R290

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck / La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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The Kai PG serve over counter with built-in unit, powered by R448a/
R449a, is an easy-to-install “plug and play” solution, particularly 
suitable for small and medium-sized sales surface or where it is not 
possible to install a refrigeration system.
Kai PG is characterized by an essential geometry and offers an 
excellent quality / price ratio. Available with single curve glass, pi-
ston opening (model P) or compass (model C).
Kai PG is suitable for the display and sale of products in climate class 
3M1 and 3M2 such as: meats, delicatessen, dairy products, cheese 
and gastronomy.
Climatic class: 3M1 – 3M2.
Kai PG is also available in the versions: self-service (KAI PG LS) and 
not refrigerated (KAI PG NR).

Banco tradizionale con gruppo incorporato, funzionante a R448a/
R449a, che offre una soluzione “plug and play” particolarmente in-
dicata per le superfici di vendita medio piccole o dove non è possi-
bile installare una centrale refrigerante.
Kai PG è caratterizzato da una geometria essenziale ed offre un 
eccellente rapporto qualità/prezzo. Disponibile con vetro a curva 
singola, apertura a pistoni (modello P) o a compasso (modello C), è 
adatto all’esposizione e vendita di prodotti in classe climatica 3M1 e 
3M2 quali: carni, salumi, latticini, formaggi e gastronomia.
Classe climatica: 3M1 – 3M2.
Kai PG è disponibile anche nelle versioni: libero servizio (KAI PG LS) 
e non refrigerato (KAI PG NR).

Kai PG

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Height / Altezza 1218 1248

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 860

Type of corner / Tipo di angolo AA90 AC90

Refrigerant / Refrigerante R448a/R449a

Product available only for the extra EU market / Prodotto disponibile solo per il mercato extra UE
The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck / La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo
Also available in the version without condensing unit / Disponibile anche nella versione senza unità condensatrice
Also available in the version with back refrigerated storages / Disponibile anche nella versione con cellette posteriori refrigerate

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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The Kai PG LS serve over counter with built-in unit, powered by 
R448a/R449a, is an easy-to-install “plug and play” solution, parti-
cularly suitable for small and medium-sized sales surface or where 
it is not possible to install a refrigeration system.
The Kai PG range is characterized by an essential geometry and of-
fers an excellent quality / price ratio. 
Kai PG LS is suitable for the display and sale of prepacked products 
in climate class 3M1 and 3M2 such as: meats, delicatessen, dairy 
products, cheese and gastronomy.
Kai PG is also available in the versions: serve over (KAI PG) and not 
refrigerated (KAI PG NR).

Banco tradizionale con gruppo incorporato, funzionante a R448a/
R449a, che offre una soluzione “plug and play” particolarmente in-
dicata per le superfici di vendita medio piccole o dove non è possi-
bile installare una centrale refrigerante.
La gamma Kai PG è caratterizzato da una geometria essenziale ed 
offre un eccellente rapporto qualità/prezzo. 
KAI PG LS è adatto all’esposizione e vendita di prodotti preconfe-
zionati in classe climatica 3M1 e 3M2 quali: carni, salumi, latticini, 
formaggi e gastronomia.
Kai PG è disponibile anche nelle versioni: servito (KAI PG) e non re-
frigerato (KAI PG NR).

Kai PG LS

Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

0 / +2 +3 / +5

Height / Altezza 887

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 860

Type of corner / Tipo di angolo AA90 AC90

Refrigerant / Refrigerante R448a/R449a

Product available only for the extra EU market / Prodotto disponibile solo per il mercato extra UE
The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck / La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo
Also available in the version without condensing unit / Disponibile anche nella versione senza unità condensatrice
Also available in the version with back refrigerated storages / Disponibile anche nella versione con cellette posteriori refrigerate

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.

Product categories - Categorie merceologiche
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Serve over counter not refrigerated suitable for the display and sale 
of bread and not refrigerated products.
This model completes the Kai PG range, characterized by an essen-
tial geometry and an excellent quality price ratio. 
Kai PG is also available in the versions: serve over (KAI PG) and sel-
fe-service (KAI PG LS).

Banco tradizionale non refrigerato adatto all’esposizione e alla ven-
dita di pane, e altri prodotti che non necessitano di particolari tem-
perature di conservazione.
Questo modello completa la gamma Kai PG, caratterizzata da una 
geometria essenziale e da un eccellente rapporto qualità/prezzo. 
Kai PG è disponibile anche nelle versioni: servito (KAI PG) e libero 
servizio (KAI PG LS).

Kai PG NR

Height / Altezza 1248

Length / Lunghezza 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Depth / Profondità 860

The depth indicated in the technical sheet refers to the size of the display deck / La profondità indicata in tabella si riferisce alla dimensione del piano espositivo

Energy Label - Classe energetica
Model not subject to Energy Labelling (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).
Modello non soggetto ad etichettatura energetica (Ecodesign 2019/2024 and Energy Labelling 2019/2018).

Product categories - Categorie merceologiche
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Operating temperature - Temperatura di esercizio (°C)

-22 / -24

Refrigerated switch vertical cabinet, powered by propane refrige-
rant gas R290, with the possibility of use at both positive and ne-
gative temperatures. The cabinet is equipped with a deck and an 
upper section with doors and is suitable for the display and sale of 
pre-packed products such as meat, delicatessen or frozen food. 
Climatic Class: 3M1 - 3L1.

Mobile murale switch con gruppo incorporato, funzionante a gas 
propano R290, con possibilità di utilizzo sia a temperatura positi-
va che negativa. Il mobile è dotato di vasca e alzata con porte ed è 
adatto all’esposizione e vendita a libero servizio di carni confezio-
nate, salumi, o prodotti surgelati.
Classe climatica: 3M1 - 3L1.

Isabel 2.0 SW

Product categories - Categorie merceologiche

Height / Altezza 2165

Length / Lunghezza 2200

Depth / Profondità 983

Refrigerant / Refrigerante R290

Energy Label - Classe energetica
Energy class referred to a specific cabinet configuration, which may significantly change for a different one. 
Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, che può variare sensibilmente per una 
diversa configurazione.
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Froid

Penta

Froid è una gamma di armadi componibili modulari. Corredata con 
unità refrigeranti monoblocco a soffitto completi di quadro elet-
tronico, la gamma Froid risponde alle esigenze di conservazione di 
prodotti freschi o surgelati.

Penta è una gamma di celle frigorifere adatte alla conservazione 
di prodotti freschi e surgelati, progettate per ottimizzare gli spazi 
negli angoli di grandi cucine, negozi alimentari, fiorerie. La gamma 
Penta viene fornita con porta cieca o, a richiesta, con porta a vetro 
e può essere corredata da unità refrigeranti. Lo spazio interno com-
pletamente utilizzabile, a richiesta, può essere ripartito con scaffa-
lature e gancere.

Froid is a range of modular modular cabinets. Equipped with cei-
ling monoblock refrigeration units complete with electronic control 
panel, the Froid range meets the storage needs of fresh or frozen 
products.

Penta is a range of cold room for storing fresh or frozen products, 
suitable for the optimisation of corner spaces in big kitchens or food 
and flower shops. Penta range is supplied with a blind door, glass 
doors are also available upon request. Penta can be supplied with 
a condensing unit positive or negative temperatures. The internal 
space is fully useable, upon request it can be fitted with ceiling steel 
frames or hanging wall bars.

Application / Applicazioni TN - BT  /  NT - LT

Panel Thickness NT / Spessore Pannello TN mm 60

Panel Thickness LT / Spessore Pannello BT mm 90

Application / Applicazioni TN - BT  /  NT - LT

Panel Thickness NT / Spessore Pannello TN mm 60

Panel Thickness LT / Spessore Pannello BT mm 90
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Mini è una gamma di celle a componibilità variabile, adatte alla con-
servazione di prodotti freschi e surgelati, dotate di impianto tipo 
monoblocco atto a soddisfare le diverse esigenze. Lo spazio inter-
no completamente utilizzabile, a richiesta può essere ripartito con 
scaffalature e gancere.

Mini is a range of cold rooms for storing fresh or frozen products, 
available in different sizes and fitted with wall type monoblock con-
densing unit. The internal space is fully useable, upon request it can 
be fitted with ceiling steel frames or hanging wall bars.

Mini

Unicell

Unicell è una gamma di celle frigorifere altamente versatile e modu-
lare, adatte alla conservazione di prodotti freschi e surgelati, pro-
gettata per garantire idonee soluzioni all’esigenza di refrigerazione 
di qualsiasi spazio. I moduli Unicel System, realizzati con pannelli 
isotermici iniettati con poliuretano espanso autoestinguente, ga-
rantiscono un elevato potere di  isolamento ed un basso coefficien-
te di trasmissione termica.

Unicell is a range of cold rooms for storing fresh or frozen products, 
in order to suit the ideal solution according to the refrigeration 
needs in any area. Unicel system modules are manufactured with 
self-estinguish isothermal panels injected with expanded polyu-
rethane to guarantee a high insulation power and a low thermal 
transmission coefficient.

Application / Applicazioni TN - BT  /  NT - LT

Panel Thickness NT / Spessore Pannello TN mm 60

Panel Thickness LT / Spessore Pannello BT mm 90

Application / Applicazioni TN - BT  /  NT - LT

Panel Thickness NT / Spessore Pannello TN mm 60-90

Panel Thickness LT / Spessore Pannello BT mm 90-110
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R S

Frame size  /  Dimensioni telaio 4x2 2x1

N. of MT compressors  /  N. di Compressori TN 4 2

N. of LT compressors  /  N. di Compressori BT 2 0-1

Max MT capacity [kW]  /  Capacità max TN [kW]* 30 33.5

Max LT capacity [kW]  /  Capacità max BT [kW]* 11

Receiver volume [L]  /  Volume ricevitore [L] 53

Height [mm]  /  Altezza [mm] 2200

Length [mm]  /  Lunghezza [mm] 1000

Width [mm]  /  Larghezza [mm] 800

Approximative weight [kg]  /  Peso ca. [kg] 550 820

R = Rotary compressor / Compressore rotativo - S = Reciprocating compressors / Compressori semiermetici
* 	All capacities are calculated at -10°C MT, -35°C LT and 39°C at gas cooler outlet  /  Tutte le capacità sono calcolate a -10°C TN, -35°C BT e 39°C all’uscita dal gas cooler.
	 The LT/MT capacity ratio varies according to system design / Il rapporto di resa di potenza BT/TN varia a seconda del dimensionamento dell’impianto.

High pressure [bar] /  Alta Pressione [bar] 120 / 130

Receiver pressure [bar] /  Pressione del ricevitore [bar] 60

MT suction pressure  [bar] /  Pressione di aspirazione TN [bar] 60 52

LT suction pressure [bar] /  Pressione di aspirazione BT [bar] 60 30

Dimensioni ultracompatte, bassa rumorosità, e con un ampio ran-
ge di regolazione del compressore, il tutto senza compromettere il 
consumo energetico. MiniBooster è stato sviluppato appositamen-
te per i segmenti di minimarket e discount. Inventato da Advansor, 
ammirato e copiato da molti, ma mai superato per qualità e design.

Ultra compact in size, low noise and with an ultra high range of com-
pressor regulation without compromising energy consumption. 
(Almost) fits in your pocket physically and absolutely financially. 
Specially developed for convenience and discount store segments. 
Invented by Advansor, admired and copied by many, but never out-
matched in quality and design.

•	 ISO 9001:2015 Certificate
•	 Thorough factory tests to guarantee an easy start-up
•	 Fully comprehensive and detailed manuals and documentation
•	 CE mark in accordance with EU regulations (PED 2014/68/EU)

•	 Certificato ISO 9001:2015
•	 Test di fabbrica approfonditi per garantire messa in servizio rapida
•	 Documentazione e manuali omnicomprensivi e dettagliati
•	 Marchio CE in conformità alla direttiva UE (PED 2014/68/EU)

MiniBooster
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N. of MT compressors  /  N. di Compressori TN 2 3 (max 1 PAR)

N. of LT compressors  /  N. di Compressori BT 2

Max MT capacity [kW]  /  Capacità max TN [kW]* 96

Max LT capacity [kW]  /  Capacità max BT [kW]* 21

Receiver volume [L]  /  Volume ricevitore [L] 80/130

Height [mm]  /  Altezza [mm] 1400/1900

Length [mm]  /  Lunghezza [mm] 2040 2840

Width [mm]  /  Larghezza [mm] 790

Approximative weight [kg]  /  Peso ca. [kg] 1000 1550

* All capacities are calculated at -10°C MT, -35°C LT and 39°C at gas cooler outlet  /  Tutte le capacità sono calcolate a -10°C TN, -35°C BT e 39°C all’uscita dal gas cooler
	 The LT/MT capacity ratio varies according to system design / Il rapporto di resa di potenza BT/TN varia a seconda del dimensionamento dell’impianto.

High pressure [bar] /  Alta Pressione [bar] 120 / 130

Receiver pressure [bar] /  Pressione del ricevitore [bar] 60

MT suction pressure  [bar] /  Pressione di aspirazione TN [bar] 52

LT suction pressure [bar] /  Pressione di aspirazione BT [bar] 30

Value Pack

Simple and compact designed, yet very easy to service. Suits every 
medium size supermarket or industrial applications with a wide 
range of options. The design is optimized with compressors in only 
one layer, the electrical panel above and the receiver left to the com-
pressors. Combined with the use of K65 piping, this leads to a very 
simple and compact design.

Un design semplice, compatto, e di facile manutenzione. Value Pack 
è adatto a tutti i supermercati e applicazioni industriali di medie di-
mensioni, con un’ampia gamma di opzioni a disposizione del clien-
te. Il design è ottimizzato dai compressori concentrati su un unico 
livello, dal quadro elettrico in alto, e dal ricevitore a sinistra dei com-
pressori. Le tubazioni sono K65.

•	 ISO 9001:2015 Certificate
•	 Thorough factory tests to guarantee an easy start-up
•	 Fully comprehensive and detailed manuals and documentation
•	 CE mark in accordance with EU regulations (PED 2014/68/EU)

•	 Certificato ISO 9001:2015
•	 Test di fabbrica approfonditi per garantire messa in servizio rapida
•	 Documentazione e manuali omnicomprensivi e dettagliati
•	 Marchio CE in conformità alla direttiva UE (PED 2014/68/EU)
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N. of MT compressors  /  N. di Compressori TN 3 4

N. of LT compressors  /  N. di Compressori BT 3 4

Max MT capacity [kW]  /  Capacità max TN [kW]* 200

Max LT capacity [kW]  /  Capacità max BT [kW]* 90

Receiver volume [L]  /  Volume ricevitore [L] 130/170

Height [mm]  /  Altezza [mm] 2200

Length [mm]  /  Lunghezza [mm] 3000 3500

Width [mm]  /  Larghezza [mm] 800

Approximative weight [kg]  /  Peso ca. [kg] 2000 2500

* All capacities are calculated at -10°C MT, -35°C LT and 39°C at gas cooler outlet  /  Tutte le capacità sono calcolate a -10°C TN, -35°C BT e 39°C all’uscita dal gas cooler
	 The LT/MT capacity ratio varies according to system design / Il rapporto di resa di potenza BT/TN varia a seconda del dimensionamento dell’impianto.

High pressure [bar] /  Alta Pressione [bar] 120 / 130

Receiver pressure [bar] /  Pressione del ricevitore [bar] 60

MT suction pressure  [bar] /  Pressione di aspirazione TN [bar] 52

LT suction pressure [bar] /  Pressione di aspirazione BT [bar] 30

A flexible hybrid with the perfect balance between power and value. 
Copper piping gives the same features and reliability of the steel 
products in a lighter format which makes it easier for the installer to 
change parts in the rack.

Il modello Cubig è un ibrido flessibile, con il perfetto equilibrio tra 
potenza e valore commerciale. Le tubazioni in rame offrono le stes-
se caratteristiche di affidabilità dei prodotti in acciaio, ma in un for-
mato più leggero; questo rende più facile per l’installatore sostitui-
re i componenti del rack.

•	 ISO 9001:2015 Certificate
•	 Thorough factory tests to guarantee an easy start-up
•	 Fully comprehensive and detailed manuals and documentation
•	 CE mark in accordance with EU regulations (PED 2014/68/EU)

•	 Certificato ISO 9001:2015
•	 Test di fabbrica approfonditi per garantire messa in servizio rapida
•	 Documentazione e manuali omnicomprensivi e dettagliati
•	 Marchio CE in conformità alla direttiva UE (PED 2014/68/EU)

CuBig
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SteelX

N. of MT compressors  /  N. di Compressori TN 2-6

N. of LT compressors  /  N. di Compressori BT 1-5

Max MT capacity [kW]  /  Capacità max TN [kW]* ca. 400

Max LT capacity [kW]  /  Capacità max BT [kW]* ca. 245

Receiver volume [L]  /  Volume ricevitore [L] 130-340

Height [mm]  /  Altezza [mm] 2200

Length [mm]  (excluding electrical cabinet) /  Lunghezza [mm] (escluso quadro elettrico) 4000-7500

Width [mm]  /  Larghezza [mm] 800

Approximative weight [kg]  /  Peso ca. [kg] 2000-4000

* All capacities are calculated at -10°C MT, -35°C LT and 39°C at gas cooler outlet  /  Tutte le capacità sono calcolate a -10°C TN, -35°C BT e 39°C all’uscita dal gas cooler
	 The LT/MT capacity ratio varies according to system design / Il rapporto di resa di potenza BT/TN varia a seconda del dimensionamento dell’impianto.

High pressure [bar] /  Alta Pressione [bar] 120 / 130

Receiver pressure [bar] /  Pressione del ricevitore [bar] 60

MT suction pressure  [bar] /  Pressione di aspirazione TN [bar] 52

LT suction pressure [bar] /  Pressione di aspirazione BT [bar] 30

The original innovative Advansor design from which all other desi-
gns evolved. A robust, ultrahigh quality refrigeration system with 
the most elaborate scope of options and energy saving features. 
Fully customisable to meet demands of supermarket as well as in-
dustrial applications.

Il design di questo modello è originale ed innovativo, con sistema di 
refrigerazione robusto e di altissima qualità. La gamma di opzioni è 
estremamente ampia, così come le funzioni di risparmio energetico 
e salvataggio. SteelX è completamente personalizzabile, per soddi-
sfare al meglio tutte le esigenze sia del supermercato che del setto-
re delle applicazioni industriali.

•	 ISO 9001:2015 Certificate
•	 Thorough factory tests to guarantee an easy start-up
•	 Fully comprehensive and detailed manuals and documentation
•	 CE mark in accordance with EU regulations (PED 2014/68/EU)

•	 Certificato ISO 9001:2015
•	 Test di fabbrica approfonditi per garantire messa in servizio rapida
•	 Documentazione e manuali omnicomprensivi e dettagliati
•	 Marchio CE in conformità alla direttiva UE (PED 2014/68/EU)
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N. of MT compressors  /  N. di Compressori TN 5-10

N. of LT compressors  /  N. di Compressori BT 1-9

Max MT capacity [kW]  /  Capacità max TN [kW]* ca. 1400

Max LT capacity [kW]  /  Capacità max BT [kW]* ca. 700

Receiver volume [L]  /  Volume ricevitore [L] 170-1400

Height [mm]  /  Altezza [mm] 2300

Length [mm]  /  Lunghezza [mm] 6000-10000

Width [mm]  /  Larghezza [mm] 1200

Approximative weight [kg]  /  Peso ca. [kg] 4000-8000

* All capacities are calculated at -10°C MT, -35°C LT and 39°C at gas cooler outlet  /  Tutte le capacità sono calcolate a -10°C TN, -35°C BT e 39°C all’uscita dal gas cooler
	 The LT/MT capacity ratio varies according to system design / Il rapporto di resa di potenza BT/TN varia a seconda del dimensionamento dell’impianto.

High pressure [bar] /  Alta Pressione [bar] 120 / 130

Receiver pressure [bar] /  Pressione del ricevitore [bar] 60

MT suction pressure  [bar] /  Pressione di aspirazione TN [bar] 52

LT suction pressure [bar] /  Pressione di aspirazione BT [bar] 30

Big is beautiful! This is the Tyrannosaurus Rex of all CO2 designs. 
It fulfils all refrigeration system designs: pumped, de coupled with 
chiller module and DX. It is highly customisable providing new pos-
sibilities for optimizing stores and industry facilities in completely 
new ways.

Grande è bello! Questo è il gigante tra tutti i modelli di CO2, in grado 
di soddisfare ogni esigenza di progettazione dell’impianto di refri-
gerazione. SteelXL ha una vasta gamma di possibilità di personaliz-
zazione, per configurare al meglio la macchina in base alle esigenze 
specifiche del punto vendita o della struttura industriale.

•	 ISO 9001:2015 Certificate
•	 Thorough factory tests to guarantee an easy start-up
•	 Fully comprehensive and detailed manuals and documentation
•	 CE mark in accordance with EU regulations (PED 2014/68/EU)

•	 Certificato ISO 9001:2015
•	 Test di fabbrica approfonditi per garantire messa in servizio rapida
•	 Documentazione e manuali omnicomprensivi e dettagliati
•	 Marchio CE in conformità alla direttiva UE (PED 2014/68/EU)

SteelXL
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Design temperature [°C] /  Temperatura di progetto [°C] 150

Design pressure [bar] /  Pressione di progetto [bar] 130

Power supply  /  Tensione di alimentazione
230V /1 phase + N + PE/50-60Hz (TN-S system)

230V /2 phase + PE/50-60Hz (TN-S system)

Circuit breaker fuse [Amp] / Fusibile di protezione [Amp] 10

Rated current [Amp] / Corrente nominale [Amp] 1.8

Power consumption in operation [W] /  Consumo di energia in funzione [W] 400

L’Unità di raffreddamento d’emergenza impedisce al sistema di per-
dere refrigerante poiché lo mantiene in pressione nel caso in cui la 
centrale si fermi a causa di un’emergenza. La nuova Unità di raffred-
damento a C02 di Advansor offre una soluzione con refrigerante na-
turale che contribuisce alla riduzione di emissioni di CO2 e pertanto 
alla salvaguardia dell’ambiente.
Non nocivo, non tossico, non infiammabile. L’unità è molto compat-
ta, è montata direttamente sul ricevitore e quindi di facile installa-
zione. 
L’unità è collocata all’interno del telaio del rack e testata diretta-
mente in fabbrica, riducendo i tempi d’installazione; si semplifi-
ca così anche il trasporto, perché l’ingombro è ottimizzato anche 
quando è prevista una carenatura della centrale.

The Emergency cooling unit prevents your system from losing the 
refrigerantas it keeps pressure on the system if the rack stops due 
to an emergency.
The new Advansor C02 -based Emergency cooling unit ensures a so-
lution with natural refrigerants that makes sure to reduce your C02 
footprint and making sure you can reach your climate action goals.
Not harmful, non-toxic, non-flammable - pure C02 solution.
It is very compact and fitted directly to the receiver, and thereby 
very easy to install. Everything is kept inside the rack frame and ful-
ly factory tested, saving time on-site. This also means that it is easy 
to transport and fits in an enclosure.

Emergency cooling unit  
Unità di raffreddamento  

d’emergenza
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Connections / Collegamenti 1-¾”h readed AISI DN5O flange AISI DN100 flange AISI DN100 flange AISI

Height [mm] / Altezza [mm] 1500 1600 1800 2000

Length [mm] / Lunghezza [mm] 900 1100 1600 1600

Depth [mm] / Profondità [mm] 800 800 800 1200

Approx. Weight [kg] / Peso [kg] 200 350 550 700

I moduli chiller di Advansor sono altamente performanti e di sempli-
ce utilizzo. Sono facili da installare, disponibili in un’ampia gamma 
di capacità e utilizzabili con diversi fluidi refrigeranti.
I moduli sono sicuri e collaudati e impediscono il ritorno di liquidi ai 
compressori. Il design è compatto ma vi è lo spazio sufficiente per 
una manutenzione dall’alto.
I moduli sono una soluzione chiavi in mano, vengono consegnati 
con un pannello di controllo collaudato e valvole di espansione, in 
modo da garantire tempi di installazione estremamente contenuti.

Advansor’s chiller modules are very chilled and easy-going. They’re 
easy to install everywhere, have a broad capacity range and are 
available for many different fluids.
The compact design is well proven, safe and ensures that no liquid 
is returned to the compressors. Though compact - there’s space for 
superior serviceability.
Just chill - the modules are turn-key solutions. They are delivered 
with a tested control panel and expansion valves to ensure a fast 
installation and minimum time on site.

Chiller modules 
Moduli chiller
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HFC Rack systems - Centrali HFC

Target  /  Target di utilizzo 
Shops and minimarkets

Negozi e minimarket

Application  /  Applicazioni
MT - LT

TN - BT

Power [KW]  /  Range di potenza [KW]
MT 17 - 300 ; LT 4 - 75 

TN 17 - 300 ; BT 4 - 75

Compressors   /  Compressori 2-4 MAX

Centrali Frigorifere ad alta efficienza adatte ad ogni superficie espo-
sitiva, dal piccolo punto vendita al grande supermercato, disponibili 
sia per temperatura positiva che negativa e funzionamento a gas 
HFC. Le centrali De Rigo Refrigeration sono caratterizzate da volumi 
di ingombro contenuti, bassa rumorosità (insonorizzate e insono-
rizzate plus), con spese di esercizio e manutenzione estremamente 
contenute. Disponibili con un numero di compressori da 2 a 4 e pan-
nello di controllo a bordo già cablato.

Highly efficient refrigeration systems suitable for any display area, 
from the small store to the large supermarket, available in normal 
and low temperature and working with HFC gas.
De Rigo Refrigeration systems are characterized by compact volu-
me, low noise (soundproof and soundproof plus), reduced opera-
tion and maintenance expenses. Available from 2 to 4 compressors 
with on-board control panel already wired.
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